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LES STRUCTURES DE CUISSON A SOLE PERFOREE

Les fragments d'argile cuite, de torchis, de chengts, de soles

perforées mis a4 jour dans les habitats de 1'Age du Bronze et du premier

Age du Fer, se révelent d'interprétation difficile. Leur extréme fragmen-

A

tation et leur altération dues & une cuisson insuffisante, mais parfois

aussi . a une surcuisson, interdisent le plus souvent tout remontage.

Depuis la decouverte et
daté de 1"Age du Bronze final
est tentant de considérer les

d des structures de méme type

Cette interprétation ne

considerent que de semblables

— a la culsson au ralenti sur des braises :

b

la reconstitution du four de Sévrier (1),
et attribué a la cuisson des poteries, il
fragments de soles percées comme appartenant

et de méme destination.

fait pas 1'unanimité et certains chercheurs

fours ont pu servir :

— a la conservation des aliments par boucanage ;

— a 1la torrefaction des

L A
cereales,

Un four est—il nécessaire pour de telles opérations ?

— La cuisson au ralentil

sur des braises s'effectue sans probléme

sur n'importe quel fover domestique organisé a meme le sol ;

- le grillage des céréales se réalise aisément sur une simple plaque-

foyer en argile, Aprés y avoir fait un feu vif, celle-ci est

balayée afin de la débarrasser des braises et des cendres, les

céréales y sont répandues en faible épaisseur et remuées a 1l'aide

d'un petit balai pour

éviter qu'elles ne se carbonisent. On peut

également utiliser cette plaque-foyer pour y cuire des galettes.

- Le boucanage enfin ne nécessite que usage de claies acées au-—
Le b ge enf te que 1'usage de claies pl

dessus de foyers fuligineux. La dessication au soleil peut compléter

cette opération ou se

substituer au fumage. Jusqu'a une date récente



(1950 environ), les habitants de Tartone, Vallée de Clumanc (Alpes de
Haute-Provence), conservaient la viande de mouton, en la faisant sécher
au soleil apres 1'avoir découpée en fines laniéres. Cette méthode des

plus simples en assurait la conservation pour tout 1l'hiver (2).

Est-il nécessaire d'avoir un four pour cuire des poteriles ?

Jusqu'a 1"Age du Bronze, le four tel qu'il nous apparalt i Sévrier semble
inconnu. Les cuissons s'effectuaient sur le sol ou en légére fosse, en
feu ouvert, oxydant, qui donne aux vases des teintes claires, ou en feu
fermé, en meule pour l'obtention de poteries de teinte noire.

Ces modes de cuisson bien maitrisés donnent des céramiques de bonne
qualité, le matériel archéologique le démontre assez !

Pourtant ces méthodes présentent plusieurs inconvénients : le matériel

a2 cuire est en contact direct avec le combustible,et en cas de mauvais
controle du feu, les poteries subissent des chocs thermiques pouvant
occasionner des dommages graves (casse, félures, cupules). Il est également
difficile d'obtenir avec ces modes de cuisson des poteries de teinte
uniforme :

— en cuisson fermée, un défaut d'étanchéité de la meule provoquera
une décarburation des poteries qui seront insuffisamment noires, ou pré-
senteront des taches claifes :

- en feu ouvert, oxydant, le contact des pots avec le combustible
provoquera des taches plus ou moins noires, appelées i tort "coup de feu"
et qui sont en fait des "coups d'enfumage".

I1 est pourtant possible de tourner ces difficultés.

Pour obtenir des céramiques de teinte noire, on coiffe celles—ci
de vases plus grands, Les poteries contenues, en contact direct avec
le combustible de la base du foyer, vont cuire dans une atmosphére saturée
de fumées et de goudrons, et seront donc d'un noir profond.

Les vases contenants seront également noirs 4 1'intérieur, mais

leur extérieur sera de teinte claire, plus ou moins taché de sombre.

Pour l'obtention de teintes claires uniformes, les vases concernés
seront placés dans les grands récipients, dont 1'ouverture tournée vers

le haut sera obturée par une autre poterie afin d'éviter que des brandons



ne tombent & l'intérieur. Dans ce cas, les vases contenus, isolés des
flammes et des fumées vont présenter une teinte claire unie, 3 la condi-
tion toutefois que leur pate de constitution et celle des vases qui les
contiennent ne recele pas de matiére organique, qui, en se carbonisant,
provoquerait des taches plus ou moins noires.

Ces méthodes présentent aussi des défauts : la production est faible,
mais beaucoup plus grave, la cuisson des poteries est inégale ; en effet,
le vase contenant jouant le rOle d'écran, la poterie contenue sera sous
cuite quand le contenant sera bien cuit : tandis que le contenant devra

subir une surcuisson pour que le vase contenu soit correctement cuit.

Malgré les limites et les défauts de ces méthodes, le principe du four

est acquis : cuisson de poteries dans un milieu clos, qui peut étre, i

volonté, exempt ou au contraire chargé de fumées. Il reste a améliorer
le systéme pour cuire un plus grand nombre de vases, et a réduire 1l'effet
d'écran du contenant. Ces conditions sont réunies dans le four de Sévrier,

qui dans son apparente simplicité se révéle bien élaboré, et trés proche

des fours grecs des VIIIe-VIIe et VIe siécles.

41g. 1.
A, Fourn de pofien gnecd'apnés une tablfetie corinthienne du Vie 5. (Musée du
Louvae) .
B. Coupe d'un fourn de pofien ghec.
C. Coupe du goun de Sevilern (Haute-Savedle) (D'apris A,BOCQUET et J.P.COUREN,
1974).



CARACTERISTIQUES DU FOUR GREC ET DU FOUR TYPE SEVRIER

Four grec :

diametre du laborateoire : lm - 1,50m ;

alandier relativement long ; {» & 'gﬂ bt

laboratoire non démontable, d'ou :
3a. bouchelet pour 1l'enfournement et le défournement des céramiques ;
3b. regard dans la porte du bouchelet ; |

ouverture au sommet du laboratoire, dépourvuede cheminée.

Four de Sévrier %

diamétre du laboratoire : 0,70m ;
alandier tres court (surcuisson d'une partie de la sole et de la partie
interne correspondante, de la parni).;
laboratoire démontable, d'oul :
Ja. absence de bouchelet ;
3b. regard ogival percé dams la paroi du laboratoire ;

ouverture au sommet du laboratoire pourvue d'une courte cheminée.

PRINCIPE DU FONCTTIONNEMENT D'UN FOUR A TIRAGE ASCENDANT

registre

CArneaNiX

chambra ga
chaulte

Figurne 2



Le four de potier se compose de trois parties essentielles :
- 1'alandier
- la chambre de chauffe ;

— la chambre de cuisson ou laboratoire.

Le feu est entretenu dans la partie antérieure de l'alandier qui

se présente sous la forme d'un conduit plus ou moins long. Les gaz

brulants vont y circuler pour se rassembler dans la chambre de chauffe.

De la, ils pénétrent dans la partie supérieure, le laboratoire, par 1'inter-

médiaire des carneaux, perforations pratiquées dans la sole qui constitue

la base du laboratoire. Les poteries & cuire qui composent la fournée

sont posées sur la sole., Une ouverture au sommet du laboratoire permet

1'évacuation des gaz et assure au tirage ascendant dit aussi tirage direct.

Une autre ouverture, le regard, est aménagée soit dans la paroi du labora-

toire, soit dans la porte du bouchelet qui sert & 1'enfournement et au

défournement. Le tirage se régle en ouvrant ou fermant 1'alandier, mais

aussi l'orifice supérieur, 2 1'aide d'un registre.

Ces comparaisons étant faites, et le fonctionnement théorique
établi, encore reste—-t—il 2 prouver que ce type de four est non seulement
utilisable pour la cuisson des poteries mais encore, qu'il présente des
avantages sur la cuisson en feu ouvert. Pour cela, la meilleure facon

sinon la plus facile nous parait tre la méthode expérimentale.

Expérimentatiﬂns.

En 1976, notre collégue Ph. Andrieux, se référant au four de Sévrier,
construit un four expérimental dans lequel il réalise la cuisson de 17
poteries (3).

Dans son principe, cette expérience est d'un trés grand intéret,
mais ne peut tre retenue comme élément de comparaison étroite pour
plusieurs raisons :

— le montage du four au colombin est effectué sur une armature de

bois, ahsente a Sévrier |



- la forme générale du four expérimental ne respecte pas celle de
son modele archéologique ;
- le regard est supprimé ; { ?

- & £
j i
- l'ouverture supérieure est malntenue, mais sa cheminée supprimée. J

De plus, la fournée comprend des "poteries fraiches'", ce qui est contraire
aux regles les plus élémentaires de la cuisson et va entrainer un allonge-
ment considérable du temps de cuisson (52 heures au total), d'ol une con-
sommation accrue de combustible. En fin d'expérience, les poteries sont
cuites mals présentent des colorations inégales allant du rouge au gris.
Cette expérience prouve qu'il est possible de cuire des poteries dans un

four, sans en démontrer aucun avantage.

Expérimentation personnelle : N° 1,

7
Foanfy
En 1985, nous avons &eauw une expérience de méme type, mais liée étroi-

tement a4 la fouille du BAU dou DRAI, A Gréoliéres, Alpes-Maritimes,
(responsable T. Legros, Aix-en-Provence). Ce site de plein air, daté de
1'Age du Bronze final III, livre cutre un tres abondant matériel
ceéramique, de nombreux fragments de soles percées, torchis, tores, argile
cuite, calcaire rubéfié et deux fragments de moules en grés, le tout
inclus dans des couches cendreuses d'une pulssance de 0,80m environ.

I1 semble que nous soyons en présence d'une aire d'activités liées
au feu : production de céramiques et fonte de bronze, Les argiles utilisées
par les occupants du site sont de deux types, une argile glauconitéuse @ pour
la réalisation des poteries, aussi bien les vases de stockage que la
vaisselle fine, et une argile calcaire maigre pour la confection des
autres éléments cités. Les poteries sont dégraissées par de la calcite
filonienne, le reste du matériel présente les traces d'un dégraissant
végétal, sauf les fragments de plaques de fovers domestiques exempts
de tout dégralssant.

Les fragments de fours découverts ont permis des remontages partiels
ce qui nous permet de dire qu'ils étaient congus sur le principe du four
de Sévrier : une cuve cylindrique, dont le fond est percé de trous cir-

culaires de 0,02m - 0,03m, et une partie tronconique venant s'adapter

» Cﬂtwn%rﬂw“fi‘“i ] EE“M Cex iﬁhir ﬁ"{ o s



sur cette cuve, le tout constituant le laboratoire. Un autre fragment
comportant une partie de l'ouverture supérieure du laboratoire appartient
a un four construit en dome.

Pour cette premiére expérience, nous avons opté pour un compromis :
respecter scrupuleusement la morphologie du four de Sévrier, en adaptant
ses dimensions 4 celles des fragments de fours trouvés en fouille :
épaisseur moindre des parois (0,0lm - 0,02m) diamétre légérement inférieur
également (0,55m).

Nous avons travaillé les mémes argiles qu'utilisaient les occupants

du Bau dou Drai, les gites ayant été repérés a une centaine de métres de la

fouille.

Construction du four et mise en place :

L'argile est dégraissée avec de 1'herbe séche. L'aspect fragmenté
des traces de végétaux observés sur le matériel archéologique nous avait
fait supposer l'utilisation d'un fumier d'herbivore, mais 1'utilisation
d'herbes ayant servi de jonchée dans un cabanon, nous a permis d'obtenir
la méme fragmentation.

Le mélange argile-dégraissant s'effectue avec une argile trés humide,
les végétaux représentant la moitié du volume de l'argile. Une tranchée de
1,50m de long, 0,80n de large et 0,45m de profondeur est creusée et ses
parois étayées par un muret de pierres séches. Une extrémité est alors
comblée de pierrailles sur laquelle est étalée de la terre, puis de
1'herbe séche. Le comblement se trouvant alors au niveau du sol, le four
est edifie sur cet emplacement.

La sole est réalisée par ajouts de pate battue au poing, jusqu'a
l'obtention d'une plaque de 0,60m de diamétre, pour une épaisseur de 0,04m
environ.

Le montage de la paroi inférieure s'effectue a4 1'aide de colombins
de 0,40m de long et 0,04m de diamétre environ qui sont étirés et pincés
lors du montage pour obtenir une paroi de 0,03m environ. Les épaisseurs
et le diametre du four sont majores par rapport aux dimensions finales

souhaitées car il faut tenir compte du retrait de la pate lors de sa



dessication. Apres un temps de séchage, la sole est percée & 1'aide
d'un baton enfoncé verticalement dans la pdte. Le bord de la paroi est
cendré afin d'éviter tout collage, et le reste du four monté au colombin,
y compris sa partie supérieure horizontale. Aprés un autre temps de
séchage, la cheminée est & son tour édifiée au colombin. Le regard est
ouvert a l'aide d'une lame, et un bouchon destiné & son obturation
rapidement modelé : il comporte une feuilluré@bermettant de se maintenir
en place, et une préehension en languette afin de pouvoir le manipuler
aisément en cours de cuisson. Le four terminé est alors abrité sous des
branchages pour le soustraire aux courants d'air et a 1'action directe
du soleil. Malgré les fortes chaleurs du mois de juillet, le séchage
dure une dizaine de jours.

Le four présente alors plusieurs déformations :

- leger affaissement de la partie supérieure horizontale

di en partie au poids de la cheminée ;
- gauchissement de la partie tronconique du laboratoire qui ne
s'ajuste plus parfaitement a4 la cuve ;

- fissures dans les parois du laboratoire ;

—~ Iissures de la sole la traversant dans toute son épaisseur et

reliant plusieurs carneaux entre eux.

Malgré cela, le four semble suffisamment résistant. La chambre de chauffe
est alors désobstruée et une colonnette de 0,48m de hauteur, 0,18m de
diametre, modelée dans la méme pdte que le four, est mise en place afin
de soutenir la sole en son milieu. Une provision de pdte maléable est

conservée pour effectuer les lutages nécessaires.

Composition de la fournée : une dizaine de poteries,copies de matériel

trouvé en fouille (jattes, vases a col, assiettes), réalisées, certaines
a 1l'aide de 1'argile utilisée par les potiers du Bau dou Drai, les autres

% avec une argile de grotte, étrangére au site, ceci en raison des difficul-
tés a s'approvisionner en argile glauconieuse. Les poteries sont dégraissées

iy

a 1'aide de calcite filonienne locale.

L'enregistrement des températures se fait a4 1'aide d'un pyrométre a couples

chromel-alumel.

Trois sondes sont mises en place : « B v
uff?sﬂwﬂh”’

J—
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- gonde n°

1 dans la chambre de chauffe, sur le sol, derriére 1la
colonnette de souténement ;
- sonde n° 2 dans le laboratoire ;

— sonde n° 3 en sortie de cheminée.

Afin de tester les possibilités de conduite de la cuisson sans
autres reperes que les fumées et les observations faites par le regard,
nous décidons de ne pas avoir accés au pyrométre. Celui-ci est tenu par
urg aide chargéfde relever les températures a intervalles réguliers. Le four
non cuit est chaX¥ge, et la partie supérieure du laboratoire mise en place

sur un boudin de pate devant assurer 1'étanchéité :

Cuisscon :

La totalite de l'opération dure 7h25mn.
Les températures données ci-dessous ne concernent que le laboratoire.
Les températures relevées dans 1'alandier et en sortie de cheminée sont

inférieures de 100° ¢ et 80°c en moyenne par rapport i celle du laboratoire.

Le préchaufface réalisé avec un petit feu de brindilles et d'herbes
seches débute a 9h05 et dure 35 minutes. La température atteinte est
alors de 155°c et une épaisse fumée blanche se dégage par la cheminée.
Le foyer est alors légérement repoussé dans 1'alandier et alimenté &
1l'aide de branches de bois mort (cornouiller sanguin) de 0,04m - 0,05m
maximum. A chaque recharge du foyer, la température baisse de quelques
degrés pour s'élever a nouveau lorsque les branches s'enflamment. La
fumée qui s'échappe par la cheminée est assez noire. L'alimentation du
foyer dure 45 Minutes, puis l'alandier et la cheminée sont obturées
d 1'aide de plaques de pite préparéesad 1'avance et le regard fermé et lwuté.
La température qui est alors de 475°c va se maintenir pendant 15 minutes
puis décruitre progressivement. A 16h30, la température dans le laboratoire

n'est plus que de 80°c. Le pyrométre est débranché et le four est ouvert.

OBSERVATIONS

A l'ouverture du four, les poteries et 1l'intérieur du laboratoire sont
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recouverts d'une fine pellicule de cendres grises. Les poteries sont

de teinte noire homopgene sauf une assiette qui présente deux petites
taches plus claires. Le four n'a pas subi de dommages notables. La partie
antérieure de la sole et la portion correspondante de la paroi de la

cuve présentent une forte cuisson. La sole est de couleurs dégradées
allant du rouge pour la partie la plus cuite au beige pour le reste.

Le couvercle n'a pas subi de changement notable de couleur si ce n'est
1'enfumage intérieur. La colonnette de soutien a bien résisté, mais
présente des fissures dues 4 un séchage insuffisant lors de sa mise en

place., De nombreux fragments provenant des lutages jonchent le sol.

CONCLUSION DE CETTE EXPERIENCE.

Le défaut majeur de cette expérimentation apparalt clairement :
températures faibles dués & un tempSde cuisson trop bref.
Pourtant,les céramiques réalisées en argile locale sont suffisamment
cuites. Tmmergées dans l'eau toute une nuit, elles résistent parfaitement
et sont utilisées par la suite. Par contre les poteries réalisées en
argile de grotte se fragmentent. Il ressort de cette expérience que 1'uti-
lisation d'un four est délicate tout au moins pour le novice. Les
phases de cuisson respectées : préchauffage - cuisson - refroidissement,
il convient encore de tenir compte de la masse du four qui dans une premiére
cuisson va se comporter comme une grosse poterie. Malgré les carences
evoquées ci-dessus, conséquence de notre ignorance de ce type de culsson
(n'ayant réalisé jusque 13 que des cuissons en feu ouvert ou en fosse),
quelques points positifs sont a noter :

— absence de casse,

- teinte homogeéne de toute la fournée,

— conformité absolue des répliques réalisées en argile glauconieuse

avec le materiel archéologique du Bau dou Drai.

OBSERVATTIONS POSTERIEURES A L'EXPERIENCE.

Le four abandonné sous un abri précaire qui s'est affaissé par la
suite, a subi deux forts orages successifs qui 1l'ont largement fissuré et

ébréche.



Laissé sur place, en 1'état, aprés un hiver prodigue en intempéries,

il n'en reste plus que la quasi totalité de la sole effondrée, la portion

de pareci du laboratoire directement soumise & 1'action du feu,la colon-
nette de soutien, des fragments divers et un morceau de la cheminée.

La totalité des débris représente encore un volume important (deux cagettes).
La colonnette se brise lors de son prélévement et certains de ses fragments
trouvés en fouille pourraient etre attribués a des "chenets". Il est
impossible d'identifier précisément la plupart des débris recueillis qui

se révelent généralement inremontables, Cette extréme dégradation est due
bien sur 4 une cuisson insuffisante. Seules les parties directement soumises
aux flammes sent cuites, le reste est simplement dégourdi. Plusieurs

cuissons successives auraient cuitpeu & peu la tetalité du four.

Expérimentation n® 2.

En 1987, nous renouvelons 1l'expérience en nous référant cette fois
aux autres éléments de four mis 4 jour au Bau dou Drai. Le diametre est

plus réduit : 0,50m et la partie supérieure du laboratoire en forme de

dOme,

Construction du four et mise en place :

Sa construction s'effectue avec les meémes matériaux et suivant les
mémes principes que pour le four n° 1. Un regard circulaire de petite
dimension 0,04m de diamétre est ouvert dans la paroi supérieure du labo-
ratoire. Un bouchon est modelé de la m€me maniére que lors de 1l'expérience
précédente. Le four est cette fois construit sur un lit d'herbes seches
étalées sur le sol. Une tranchée comparable & la précédente est creusée
mais seule la chambre de chauffe est étayée par des murets de pierres
seches. Une fois sec, le four est déposé sur son emplacement et une
colonnette de soutien de méme pate que le four placée sous la sole.

Le four a bien résisté au séchage. La partie supérieure du laboratoire
présente une fissure due & des manipulations un peu trop désinvoltes pour
ses parois qui ne sont que de 0,0lm d'épaisseur... Le four est chargé

de sa fournée qui se compose de 24 répliques de poteries trouvées en



fouille : tasses, assiettes, vases a col, bols.
La partie supérieure du laboratoire est mise en place sur un colonbin_
de pate servant au lutage. L'enregistrement des températures s'effectue
comme pour le four n°l avec un pyrométre a couple chromel-alumel.
Les trois sondes sont placées ;
— 1 dans la chambre de chauffe ;
— 1 dans le laboratoire ;
- 1 en sortie de cheminée,
Pour cette expérience, nous avons accés aux indications du pyrométre tenu

par un aide qui reléve périodiquement les températures,

Cuisson :

L.a totalité de la cuisson dure 1lh 30 mn.
Les températures données concernent le laboratoire. Les températures
relevées dans 1' alandier et en sortie de cheminée sont inférieures

de 100°c et 150°c en moyenne.

Le prechauffage effectué avec un petit feu de brindilles et de
feuilles mortes débute a 9hl5 et dure lhl5 mn. La température atteinte est
de 160°c. Une épaisse fumée blanche s'échappe par la cheminée, Le foyer
est repoussé dans l'alandier et alimenté en petites branches de bois
mort (chéne) et de 1a broussaille pendant 2 heures. La température
marque un palier de 30 mn a4 640%c et une hausse a 660°c tenue pendant
10 ¥n, Le fover estalimenté une derniére fois, le regard obstrué, une
écuelle posée sur la cheminée de fagon non hermétique, et l'alandier fermé
a 1l'aide de plaques de calcaire lutées _avec de la pate mais un
passage pour l'arrivée d'air maintenue.

La température baisse progressivement pour n'étre plus que de 80°¢c a

20h45mn. Le pyrométre est débrancheé.

Observations :

A 1'ouverture du four, la partie supérieure du laboratoire se
brise selon la ligne de fracture observée lors de sa mise en place.
Les poteries et la partie supérieure du laboratoire sont recouverts d'une

pellicule de cendres grises et noires,



Les poteries sont de teinte homogéne ocre jaune, sauf trois
assiettes gui présentent des zones plus sombres sur leur fond externe,
Le reste du four n'a pas subi de dommage. La sole de teinte beige clair
présente quelques petites fissures superficlelles., La colonnette
de soutien a bien résisté. Des fragments de lutage joncheﬁt le s0l ; ils

sont tous d'un noir profond et trés fragiles.

Conclusion de 1'expérience n° 2,

Cette fois, les temps de chauffe ont été augmentés et la température
atteinte plus haute.
Le temps de préchauffage a été augmenté car il fallait tenir compte du nom-
bre plus important de poteries, du four lui-méme, mais aussi en raison
de la température extérieure -5c.

Bien que la température atteinte dans le laboratoire socit modeste,
les poteries sont bien cuites, sonnantes, de teinte homogéne et il n'y
a pas de casse. Le matériel est en tout point comparable & une catégorie
de poteries trouvées au Bau dou Drai. La quantité de bois utilisé est

de méme valeur que pour une cuisson en feu ouvert ou en meule...

Ces expériences prouvent que l'on peut cuire de facon satisfaisante
de la poterie dans les fours a sole perforée de type Sévrier qui sont

a notre avis le fruit d'une lente mise au point.

On peut résumer schématiquement une évolution théorique de la cuisson

de la poterie de la facon suivante :

— passage de la cuisson sur le sol a la cuisson en fosse dont les parois
concentrent et réverbérent la chaleur, la cuisson en meule dans une
fosse accentue ce phénoméne et joue déji le role de four primitif.

Nous avons vu que parallélement & ces méthodes, 1'isolement de certains
pots dans des vases plus grands permet des cuissons de couleur uniforme.
Bien évidemment, cette évolution n'est pas linéaire mais les tatonnements

nombreux ont,sans doute, également domnné des satisfactions.

A Bellinzana-Castel Grande (Italie) (4) un four daté de 1'Age du Bronze

moyen et attribué a la cuisson des poteries se présente sous la forme



de deux aires successives toutes deux constituées de blocs et limitées
par des dalles de gneiss mises de champ. La premiére aire, circulaire
est destinée au foyer, la seconde, quadrangulaire est séparée de la
premiére par un gradin afin d'éviter que le matériel a cuire soit au
contact direct des flammes. Rien ne permet d'imaginer la nature ni la

forme de la couverture peut-etre temporaire de cette structure qui

dans sa conception est sans doute & eempa¥er gy fours tunnel du monde

e ot ffedhag A5
eurasiatique. '

Dans le site de 1'Age du Bronze du Holandsberg (5), une structure
- -#:' A3 T ﬁr‘f UWLE}U'&' fj . - - »
peut—etre a-zappreeher en partie de la précédente, se présente comme un

foyer rectangulaire terminé en abside semi-circulaire, construit en
blocs liés a l'argile. La chambre de cuisson, perpendiculaire a la précé-
dente et de forme rectangulaire, comporte en son milieu un épi longitudinal

qui supporte une sole perforée,

Plus proches des structures qui nous intéressent, il faut mentionner
le? fours d'Achenheim daté du Bronze final (6) et de Marlenheim-Fessenheim
daté du premier Age du Fer. Tous deux se composent d'une chambre de chauffe

et d'une chambre de cuisson comportant une sole perforée.

Figuwe 3
A, Four d'Achenheim (Bas-Rhin) Bronze final (d'aprés J.J. HATT - 1952)
B, Four de Marnlenheim-Fessenhedim
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Une attention toute particuliére doit tre accordée aux structures
complexes, datées du début du TVe siécle, découvertes au quartier de

1'Ile a Martigues et domnées comme ayant pu servir 3 la cuisson ou la

conservation des aliments (7).

Figure 4.

Le gour du quantien de L'Ife a Martigues (B.du R,) du
début du IVe siécle. (D'apnes J. CHAUSSERIE-LAPRE,
L. DOMALLAIN, N.NIN), 1984,

% '\__H"?-rbq:-'
&

— r-.'L ?" P& et e Rl
Dans le schéma ci-dessous, on voit que selon le mode de remontage, on
peut obtenir un four de type Sévrier accompagné de deux éléments dont
1l'usage, il est vrai, est alors difficilement interprétable.
Pourtant la comparaison est troublante, d'autant plus que 1'élément 11“3
comporte un regard. La position de celui-ci paralt peu leogique si 1l'omn
accepte 1'hypothése d'une structure pour préparation alimentaire. En

effet, i1 s'ouvre alors, non pas dans la partie supérieure ol seraient
P P



déposés logiquement les aliments & boucaner et & surveiller, mais dans
la partie destinée a répartir la chaleur et les fumées. Par contre,

sa position devient tout a fait cohérente pour un four de potier.

FFFIT R RF G Sy R PV SR TRy,

actaezZmn GRNe

Fig.5

La publication initiale du four de Sévrier montre clairement que
les raccords des parties horizontales avec les parois sont extrapolés.
Est-on alors en présence d'une partie seulement de structure comparable a
celle de Martigues 7 Quel en serait 1'usage ? Peut-on en apporter des
preuves 7

L'exiguité des fours a sole perforée est parfois avancée comme

0

argument contre leur utilisation pour culre la poterie. Mais leurs dimen-—
sions relativement importantes ne Eﬁchent pas en faveur d'un usage culi-
naire. L'utilisation d'ustensiles plus petits serait plus vraisemblable.

Un tesson découvert aux Salins de Ferriéres a Martigues (8) vient

étayer cette hypothése, Ce document qui semble sans équivalent en Provence
appartient a la phase de transition Age du Bronze final- premier Age du Fer.
11 trouve ses éléments de comparaison en Italie : dans les cabanes de

1'Age du fer d'Acqua Rossa, prés de Viterbo et dans les fouilles de Castiglione
dans 1'Ile d'Ischia située en face de la ville de Naples (8).

S O
gl

P Castiglione = ISch)a
Salins de Ferrjéres Fig'é

D'aprés T.LEGROS . 1982 .



On peut rapprocher ces objets des réchauds en terre cuite
fonctionnant au charbon de bois, encore couramment utilisésen Afrique

du Nord, pour cuire les aliments.

/CONCLUSION/

Bien peu de fours a sole perforée sont parvenus jusqu'a nous dans
un état suffisant de conservation. La plupart se réduisent & quelques
fragments qui en attestent seuls l'existence. Les rares exemplaires
étudiables fonctionnent sur le principe du tirage direct, ascendant.

Le four de Sévrier présente d'étonnantes analogies avec les fours

de potier grecs. La surcuisson d'une partie de sa sole et de la portion
correspondante de paroi est 1'indice d'un feu puissant et excentré. Ce
phénoméne a été observé par Ph. Andrieux et nous—mémes sur les fours
expérimentaux. Cette situation du foyer, & la bouche de 1'alandier

tout a fait normale pour un four de potier, parait contre-indiqué pour

des cuissons alimentaires, qui supposent plutdt un feu ou un lit de braises
également réparties sous la sole.

Tout nous incite a penser que ces fours ont bien été concus pour 1la
cuigson des poteries, Leur forme déja bien adaptée, la présence d'un
regard, la sole perforée sauf en son centre (*), emplacement d'une
colonnette de soutien qul se justifie par la charge de poteries, le foyer
excentré, Leur volume modeste permet tout de méme une production suffi-
sante pour des besoins domestiques et sans doute aussi pour un artisanat
spécialisé et de qualité.

De conception simple, ces fours bien maitrisés, ce qui n'est pas
toujours le cas en expérimentation, permettent un bon controle des tempé-
ratures et des atmospheres de cuisson.

C'est grace a dés fours de ce type que les potiers grecs ont pu
produire leurs vases peints, en controlant parfaitement températures et
atmosphéres de cuisson,

Les fours _romains- sont peu différents et si les formes et les

dimensions wvarient, le principe de fonctionnement est le meme.

(*) A signaler que les Berbéres du Maroc possédent des fours a pain
et des fours de potiers de formes et de dimensions tres voisines,
mais seuls les fours de potier possedent une sole perforée.



Ces fours agrandis, modifiés, perfectionnés vont se maintenir concurremment
aux fours a rayonnement et ils sont toujours en usage en Afrique du Nord,

en Espagne et en Créte.
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