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L’imaginaire alimentaire : une demande constante

Le vin



Pourquoi l’imaginaire ?�
�
Les spécialistes, les scientifiques, les 
experts, les chiffres, les analyses... �
« Après avoir collecté tous 
ces enseignements, nous ne 
pouvons nous targuer de 
connaître la France parce 
qu’elle est surtout �
 un rêve, un nom, une odeur, 
une somme d’images, de 
couleurs, de brises, d’herbes 
hautes, de vignes 
entretenues avec patience »



http://www.oiv.int/public/medias/5118/code-2017-fr.pdf



Pierre Collette
CEFOR-IEPS

Namur, mai 2017



Pourquoi l’imaginaire ?�
�
... Le vin est un fait 
d’imagination �
« Imaginaire collectif qui loin 
de nous exiler d’une 
prétendue réalité, 
réanime, réactive, 
perpétue » notre rapport 
vital au vin, à un vin. �
(d’après Sansot)



Imaginaire des vins de voile

Évocations spontanées :

-  voile comme étrangeté pour le vin
-  voile comme opacité 

-  voile comme protection
-  voile comme interaction

-  voile comme plus-value aromatique
-  voile comme variation, 

déjà dans la traduction :  flor, blanket, yeasty style, etc. 



https://w
w

w
.lem

onde.fr/m
-perso/article/2019/02/14/le-vin-de-

voile-un-nectar-a-l-abri-du-tem
ps_5423433_4497916.htm
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Imaginaire des vins de voile

Évocations spontanées :

-  Voile comme étrangeté pour le vin
-  Voile comme opacité 
-  Voile comme protection
-  Voile comme interaction
-  Voile comme plus-value aromatique
-  Voile comme variation, déjà dans la 

traduction :  flor, blanket, yeasty wine, 

etc. 
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Les registres de l’imaginaire 

méso

auto

mises en perspectives sociales, historiques, symboliques

Cadres, situations d’interaction : moments de consommation 

sensations, préférences, goûts : vins et saveurs

discours nutrition et santé, données techniques et mentions légales

discours de la transcendance : âme du vin, alchimie du goût

circulation médiatique et discursivité sociale : vin et gastronomie 

méta

micro

macro 

bios



Les registres  
de l’imaginaire 

BIO - BIOS
étymologie : vivant

https://fr.openfoodfacts.org/categorie/vins/labels



https://www.bienmanger.com/1F35885_Vin_Voile_Aoc_Gaillac_Blanc_Bio.html



Les registres  
de l’imaginaire 

Quelles saveurs ? Quelles sensations ?
Accords mets-vins de voile ?

Préférences gustatives ?
Expériences

AUTO
EGO

PERSO





Les registres  
de l’imaginaire 

Quels moments de consommation 
pour les vins de voile ?

Avec qui ? Comment ? Où ?

MICRO-
situations



Les registres  
de l’imaginaire 

Quels moments de consommation 
pour les vins de voile ?

Avec qui ? Comment ? Où ?

MICRO-
situations

https://l-express.ca/les-vins-fino-et-amontillado-deux-xeres-secs-a-decouvrir



Les registres  
de l’imaginaire 

Quels discours sur le vin de voile ?
Médias classiques et experts

Nouveaux médias (réseaux, blogs)
Quelles infos ? Quelle actualité ?

MÉSO
MEDIA



https://www.vins-plageoles.com

https://www.lapassionduvin.com/forum/sud-ouest/1752-domaine-plageoles



Les registres  
de l’imaginaire 

Quelle place sur la marché du vin ?
Quelle place à l’international ?

Quelles spécificités ? Quelle diversité ?
Quelle renommée locale et mondiale ? 

MACRO
du terroir au monde



http://w
w

w
.lafdv.fr/blog/2019/02/vin-jaune-vs-jerez/





Les registres  
de l’imaginaire 

La magie et le mystère des vins de voile
L’âme et l’achimie du vin

Vin et sacré, les signes rituels
Transformation, transfiguration, transcendance

MÉTA
TRANS



https://www.sherry.wine/news/biological-ageing-sherry-veil-flor-part-1



https://w
w
w.terroirs-du-m

onde-education.com
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anzanilla-sanluacutecar-de-barram

eda-do-ou-m
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Les registres de l’imaginaire 

méso - media

auto - ego

méta

micro

macro 

bios

Quelle vision des vins de voile
 pour chaque registre imaginaire ?

Quelle hiérarchie ou vision dominante 
dans les discours de production et de 

consommation ?



https://www.percee-du-vin-jaune.com

L’imaginaire
Registres de comunication et cohérence d’image



Les registres de l’imaginaire 

méso - media

auto - ego

méta

micro

macro 

bios

Quelle cohérence et
harmonie entre les discours ? 

Quelle unité ? 

Est-ce que ça (se) tient ? 
Pourquoi on y tient ? 



https://www.ladepeche.fr/2019/10/07/le-whisky-est-roi-au-pays-du-cognac-et-de-la-gastronomie,8464368.php



I.  Imaginaire de la curiosité
-  au sens de disponibilité de l’amateur 

curieux de découvrir 

et 

- originalité d’un produit curieux, surprenant, 
mystérieux

l’imaginaire des vins de voile�
Cinq pistes 



https://w
w

w
.larvf.com

/les-nouveaux-horizons-des-vins-eleves-sous-voile,4544550.asp

« Est oxydé ce qui a subi une oxydation, oxydatif ce 
qui a un rapport avec l’oxydation. Le terme oxydatif 
laisse donc davantage de champ à l’interprétation 

sensorielle, à la subjectivité ».



l’imaginaire des vins de voile�
Cinq pistes 

II. Le temps, la temporalité
Temps en cave exceptionnel
Temps de garde incomparable 

(dominante MACRO et différence 
qualitative sur le marché)



http://sam
ueltinon.com

/fr/botritiszt-tartalm
azo-borok

https://www.lemonde.fr/m-perso/article/2019/02/14/le-vin-de-voile-un-nectar-a-l-abri-du-temps_5423433_4497916.html



https://w
w

w
.colada.fr/tout-venant/savoir-vins-jerez-xeres-sherry

Tout ce qu’il faut savoir sur les vins de Jerez (ES), Xères (FR), Sherry (EN)

QUID de la conservation de ces vins ?

Les bouteilles fermées se gardent une infinité de 
temps. Une fois ouverte par contre, ce n’est plus 

la même chose, les plus fragiles Fino et 
Manzanilla c’est 1 à 2 semaines au frigo. Ensuite 

plus c’est oxydé naturellement, mieux ça se 
conserve, toujours au frigo bien sûr. Montez à 2 

mois pour un Amontillado, Oloroso.
 Pour un Pedro Ximenez, probablement 

que vous serez mort avant le vin...



l’imaginaire des vins de voile�
Cinq pistes

III. FORME ET MÉTABOLÈ
LE MYSTÈRE, LA MAGIE, 
L’ALCHIMIE DE LA TRANSFORMATION

(dominante MÉTA)



https://www.covigneron.com/vins-de-voile

https://www.terredevins.com/actualites/la-percee-du-vin-jaune-ou-le-mystere-du-voile

https://avis-vin.lefigaro.fr/wine-box-par-my-vitibox/o134247-on-leve-le-voile-sur-le-vin-de-voile



l’imaginaire des vins de voile�
Cinq pistes

IV. QUALITÉ PREMIUM,  
EXIGENCE, EXCEPTION, EXCELLENCE
RARETÉ 

(dominante MICRO À META)



https://www.larvf.com/,vin-jaune-secrets-jura-embleme-percee-
du-vin-jaune-clavelinage-clavelin-savagnin-vins,4428720.asp

Un vin de méditation...



Imaginaire vin...
et vintage



http://w
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p-content/uploads/2014/07/M

anifeste2014R
.jpg

https://fr.dreamstime.com/illustration-stock-nuage-mot-vins-français-image97275062





l’imaginaire des vins de voile�
Cinq pistes

V. STYLE ET CARACTÈRE
MANIÈRE DE FAIRE LE VIN
MANIÈRE D’ÊTRE DANS LA VIE

« des vins reconnaissables entre mille »



«	One	of	the	greatest	qualities	of	Marco	de	
Jerez	wines	is	their	potent	versatility,	from	
the	palest	to	the	darkest,	from	the	driest	to	
the	sweetest,	meaning	that	there	is	a	
different	sherry	for	every	time	of	day,	every	
meal	and	every	taste	».	

https://en.wineroutesofspain.com/ver/2621/Marco-de-Jerez.html



https://www.lemonde.fr/m-perso/article/2019/02/14/le-vin-de-voile-un-nectar-a-l-abri-du-temps_5423433_4497916.html

Les vins de voile : un imaginaire encore à construire 
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