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Pourquoi I'imaginaire ?

Les specialistes, les scientifiques, les
experts, les chiffres, les analyses...
« Apres avoir collecté tous
ces enseighements, nous ne
pouvons nous targuer de
connaitre la France parce
qu’elle est surtout

un réve, un hom, une odeur,
une somme d’images, de
| couleurs, de brises, d’herbes
mm‘*&m&: hautes, de vighes
entretenues avec patience »
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Pourquoi I'imaginaire !

... Le vin est un fait
d’imagination

« Imaginaire collectif qui loin
de nous exiler d’'une
pretendue realite,
réanime, réactive,
perpetue » notre rapport

vital au vin, a un vin.
(d’aprés Sansot)



Imaginaire des vins de voile

Evocations spontanees :

- voile comme etrangete pour le vin
- voile comme opacite

- voile comme protection

- voile comme interaction

- voile comme plus-value aromatique
- voile comme variation,

deja dans la traduction : flor, blanket, yeasty style, etc.




https://www.lemonde.fr/m-perso/article/2019/02/14/le-vin-de-
voile-un-nectar-a-l-abri-du-temps 5423433 4497916.html




Imaginaire des vins de voile

Evocations spontaneées :

- Voile comme étrangeté pour le vin
- Voile comme opacite

- Voile comme protection

- Voile comme interaction

- Voile comme plus-value aromatique

- Voile comme variation, déja dans la
traduction : flor, blanket, yeasty wine,

etc.
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de flor

https://es.wikipedia.org/wiki/Velo

A e D
»

Bota con tapa de cristal en la que se puede
ver el velo de flor.

La crianza bioldgica se produce gracias a la
pelicula de levaduras que protege de la
oxidacion al vino en el interior de la bota.
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https://es.wikipedia.org/wiki/Velo de flor




Les registres de I'imaginaire

discours de la transcendance : ame du vin, alchimie du goiit

mises en perspectives sociales, historiques, symboliques

circulation médiatique et discursivité sociale : vin et gastronomie

100

Cadres, situations d’interaction : moments de consommation

sensations, préférences, golts : vins et saveurs

discours nutrition et santé, données techniques et mentions légales
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Les registres de I'imaginaire

discours de la transcendance : ame du vin, alchimie du goit

Les registres

’ - L L}
mises en perspectives sociales, historiques, symboliques d e I I m a g I n a I re

circulation médiatique et discursivité sociale : vin et gastronomie

mm ' Cadres, situations d'interaction : moments de consommation

sensations, préférences, golts : vins et saveurs

BIO - BIOS

étymologie : vivant

Liste des labels pour les produits de la catégorie Vins
France

Pays : France - Voir la liste pour les produits correspondants du monde entier

353 labels: https://fr.openfoodfacts.org/categorie/vins/labels
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AGRICULTURE

BI0OLOOIQUE

Vin de voile - AOC Gaillac blanc bio
Domaine Plageoles

Lacolyte gaillacois du vin jaune ou encore du vin de xeres. De type oxydatif, cette cuvée est
rare et orginale

EN STOCK

2005 - Bouteille 75cl

1 Prix : 31,00 €

Prix par litre : 41,33 €

AJOUTER AU PANIER

Levons le voile sur cette cuvée particuliére ...

Un vin de voile est un vin sec résultant d'un élevage oxydatif a l'air pendant lequel
un voile de levures naturelles protége le vin d'une oxydation trop brutale.

Ce vin est élevé en demi muits (grands fGts) pendant 7 ans, sans ouillage, c'est a
dire sans que le ft soit rempli aprés oxydation.

Le domaine Plageoles nous livre ici toute la guintessence du cépage mauzac. Ce

vin d'une grande complexité est profond et long en bouche. Domaine Plageoles

Il peut étre bu a l'apéritif ou encore sur une volaille cuisinée avec de méme vin.

Potentiel de garde : 20 a 50 ans.




.
s e e i i e Les registres
de I'imaginaire

Quelles saveurs ? Quelles sensations ?
Accords mets-vins de voile ?

Préférences gustatives ?
Expériences



Dry and Nutty Wines

Idiosyncratic wines made in an oxidative or yeasty style.

An ancient category of wines ranging from skin-contact Pinot Gris to Oloroso Sherry. These

wines are often fortified.

Characteristics

¢ Yeast

¢ Almond

e Flor

e Dried apricot
® Sea salt

Key Wines

e Sherry

e Marsala s
¢ Dry Port —
e Jura

* Dry Madeira

¢ Orange Wine

Last updated 07-Feb-2018
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de I'imaginaire

Quels moments de consommation

pour les vins de voile ?
Avec qui ? Comment ? Ou ?



Les registres de |'imaginaire

discours de la transcendance : dme du vin, alchimie du goit

mises en perspectives sociales, historiques, symboliques

Les registres
de I'imaginaire

circulation médiatique et discursivité sociale : vin et gastronomie

Cadres, situations d'interaction : moments de consommation

sensations, préférences, golts : vins et saveurs

discours nutrition et santé, données techniques et mentions légales

Quels MoMents de consommation
pour les vins de voile ?
Avec qui ? Comment ! Ou ?

Actuellement disponibles en Ontario, ces deux xéres combleront de

plaisir les amateurs aimant sortir des sentiers battus. Je les adore a

n’'importe quel moment de la journee.

https://I-express.ca/les-vins-fino-et-amontillado-deux-xeres-secs-a-decouvrir
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Quels discours sur le vin de voile ?
Médias classiques et experts
Nouveaux médias (réseaux, blogs)
Quelles infos ? Quelle actualité ?



https://www.lapassionduvin.com/forum/sud-ouest/| 752-domaine-plageoles

Je suis surpris de constater que Robert Plageoles n'avait pas encore de rubrique.

J'utilise donc un événement anodin, mais qui m'a fait plaisir, pour en ouvrir une:

Je n'avais jamais bu de "vin de voile de Plageoles".

Depuis le temps que je lisais des choses positives sur ce vin, je trouvais cela frustrant...
Ce week-end, au restaurant a Paris, je vois: "Vin de Voile 92"... DOMAINE PLAGE®LES
Je n'ai pas hésité, j'ai pris, j'ai aimé...Ceux qui m'accompagnaient moins.
Il faut dire que j'adore le Xérés, eux pas...
Quel superbe nez!

Quelle fraicheur en bouche!

Membre du groupe A Bisto de Nas

\o‘\"‘sl
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8,

4 bigg,

Cordialement,

TERROIRISTS
Thierry

ttps://www.vins-plageoles.com

JEROME PEREZ . A . : :
_ Jéréme Pérez a répondu au sujet : Re: Robert Plageoles

Je pense que chez Plageoles, il y a deux superbes vins:

Le vin de voile, mauzac élevé sous voile pendant 7 ans, une tradition gaillacoise et le vin d'Autan quand le millésime le permet. 89,
97, sans doute 2001.

Un vin plus que correct et bien maitrisé, le mauzac nature, effervescent de méthode Gaillacoise (une seule fermentation en
Administrateur bouteille)

On ne peut non plus enlever a cet homme sa connaissance, son travail d'historien sur les vins de Gaillac et du sud Ouest.

Personnellement, le reste de la production me laisse perplexe, en regard des tarifs et de ce que I'on peut trouver au méme prix chez
d'autres.

Messages : 17254
Remerciements recus
1185
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R Les registres
de I'imaginaire

Quelle place sur la marché du vin ?
Quelle place a l'international ?
Quelles spécificités ? Quelle diversité ?

Quelle renommée locale et mondiale ?



L.es vins de voile dans le monde

S1 vous souhaitez gouter différents vins de volile, la solution la plus simple est de chercher des vins du Jura
(Vin Jaune evidemment, mais de nombreux vins blancs sont élevés « non ouillés » et vieillissent quelques

mois voire quelques anneées sous volle. Voicl quelques autres options :

e Jerez:les classiques Finos et les Manzanillas, mais attention a les consommer rapidement apres mise
en bouteille, pour ne rien perdre de leur fraicheur et de leur caractere. Les Amontillados vieillissent
aussi sous voile plusieurs années, avant de poursuivre leur élevage sans voile (élevage de style
oxydatif), déeveloppant des notes de noisette et de fruits secs plus prononceées. Vous trouverez aussi des
notes de levures de voile dans les Palos Cortados et les Pale Cream.

e Pour une expression extremement typeéee des vins de voile, Tio Pepe produit le fino « Dos Palmas »,
elaboreé a partir de futs sélectionnés au moment exact ou le voille commence a dépérir, donc au
paroxysme de ce mode de vieillissement (les vins sont agés d’environ 8 ans).

e Alilleurs en France : le domaine Plageoles, a Gaillac, élabore un vin de voile a partir du cépage Mauzac.

e [talie: en Sardaigne, des vins de voile sont produits sous les appellations Vernaccia di Oristano et
Malvasia di Bossa.

e Hongrie :les vins Szamorodni de Tokaj.

e Moldavie et Crimée : le « Soviet Sherry » et le « Kheres »

Pour l'anecdote, 1l existe aussi des vins rouges eleves sous voile, a I'image du Prieto Picudo de Raul Perez
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(Espagne — Tierre de Leon) ou de cuvées d’Eben Sadie (Afrique du Sud) et Dirk Niepoort (Portugal).
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Les registres
de I'imaginaire

La magie et le mystére des vins de voile
Lame et I'achimie du vin
Vin et sacré, les signes rituels
Transformation, transfiguration, transcendance



The phenomenon of the formation of the veil of flor and the
corresponding biological ageing very probably constitute the most
important contribution of Sherry to universal oenology.

Not many decades ago the formation of this whitish film and the amazing
transformations it provokes in wine were something which was still shrouded in
mystery and attributed to the “magic of the bodega”. Much of the classic literature on
Sherry until the mid XX century talks simply about “microorganisms’, with neither a
clear idea of the real identity of the protagonists of this phenomenon, nor the
mechanisms by which these profound transformations in the wine affected by its
presence came about.

https://www.sherry.wine/news/biological-ageing-sherry-veil-flor-part-|



https://www.terroirs-du-monde-education.com/manzanilla-sanluacutecar-de-barrameda-do-ou-manzanilla-do.html

LA FLOR




auto - ego

Les registres de I'imaginaire

Quelle vision des vins de voile
pour chaque registre imaginaire ?

Quelle hiérarchie ou vision dominante
dans les discours de production et de
consommation !



Limaginaire
Registres de comunication et cohérence d’image

La percée
Les ambassadeurs

| PrpEt.
g u AUNE

Rulfey-sur-Seille

https://www.percee-du-vin-jaune.com



Les registres de I'imaginaire

auto - ego

Quelle coherence et
harmonie entre les discours ?

Quelle unite ?

Est-ce que ¢a (se) tient !
Pourquoi on y tient !



Pourquoi le Cognac cartonne
partout... sauf en France

Le whisky est roi au pays du Cognac et de la

gastronomie

"Le whisky est plus simple a appréhender: il y a un coté tres pragmatique et authentique
dans le whisky écossais”, explique-t-il.

"Le rhum a un coté mystérieux, c'est bon et on ne sait pas ce que c'est. Le homard flambé
au rhum, c'est magnifique”, a-t-il déclaré a I'AFP.

https://www.ladepeche.fr/2019/10/07/le-whisky-est-roi-au-pays-du-cognac-et-de-la-gastronomie,8464368.php



Pimaginaire des vins de voile
Cinq pistes

. Imaginaire de la curiosite

- au sens de disponibilite de Pamateur
curieux de decouvrir

et

- originalite d’'un produit curieux, surprenant,
mysterieux



Les nouveaux horizons des vins élevés
sous voile

Aujourd’hul, tout est formateé, dit-on. Loriginalité, I'imprévu se font
rares. Dans le monde du vin aussi ? Certains l'affirment. Par
contrecoup s'expliquerait alors I'intérét grandissant des amateurs
curieux, des esthéetes, pour des vins moins préevisibles, moins
Nnormes.

« Est oxydeé ce qui a subi une oxydation, oxydatif ce
qui a un rapport avec I'oxydation. Le terme oxydatif

laisse donc davantage de champ a l'interpretation
sensorielle, a la subjectivite ».

dse' QG S S O||OA-SNOS-SIA|S-SUIA-SDP-SUOZIIOY-XNBIANOU-SI| /WO JAIE MMM //:Sd1IY



Pimaginaire des vins de voile
Cinq pistes

Il. Le temps, la temporalite
Temps en cave exceptionnel
Temps de garde incomparable

(dominante MACRO et difféerence
qualitative sur le marche)



Le vin de voile, un nectar a I'abri du temps

https://www.lemonde.fr/m-perso/article/2019/02/14/le-vin-de-voile-un-nectar-a-l-abri-du-temps_5423433_4497916.html

SAMUEL
TOKAJI SZAMORODNI SEC TINON

Le Tokaji Szamorodni Sec exprime le potentiel des
grands vins secs élevés sous un voile de levure. C'est le
Grand Sec, le vin historique connu en Pologne et dans le
Nord de I'Europe. C'est le seul vin sec au monde a étre
issu de raisins botrytisés. Lélevage est essentiel. Des
années de ft sont nécessaires pour que le vin
développe ses ardmes spécifiques et trouve un bel
équilibre. Lattaque est puissante et |a bouche riche et
complexe dans la palette des notes d'amande, de noix,
de noisettes. La finale, trés longue, se finit sur un belle
amertume. Un vin dans la méme lignée que le xeres
espagnol et le vin jaune du Jura.

5/0J10Qg-0ZeW|e3JBI-1ZSI1I30q/)/Wwod uounanwes//:diy




Tout ce qu’il faut savoir sur les vins de Jerez (ES), Xeres (FR), Sherry (EN)

QUID de la conservation de ces vins ?

Les bouteilles fermées se gardent une infinite de
temps. Une fois ouverte par contre, ce n’est plus
la méme chose, les plus fragiles Fino et
Manzanilla c’est | a 2 semaines au frigo. Ensuite
plus c’est oxyde naturellement, mieux ¢a se
conserve, toujours au frigo bien sur. Montez a 2
mois pour un Amontillado, Oloroso.
Pour un Pedro Ximenez, probablement
que vous serez mort avant le vin...

AJJ49YS-S949X-Z33[-SUIA-IIOABS /JUBUSA-INOI /) BPB|ODI MMM//:sdI3Yy



Pimaginaire des vins de voile
Cinq pistes

11l. FORME ET METABOLE

LE MYSTERE, LA MAGIE,
LALCHIMIE DE LA TRANSFORMATION

(dominante META)



https://www.covigneron.com/vins-de-voile

LES VINS DE VOILE, ENTRE MAGIE ET ALCHIMIE

L alchimie du temps, de la passion... et du Savagnin

On leve le voile sur le vin de voile

https://avis-vin.lefigaro.fr/wine-box-par-my-vitibox/o | 34247-on-leve-le-voile-sur-le-vin-de-voile

La Percée du vin jaune ou le

mystere du voile

https://www.terredevins.com/actualites/la-percee-du-vin-jaune-ou-le-mystere-du-voile



Pimaginaire des vins de voile
Cinq pistes

1IV. QUALITE PREMIUM,
EXIGENCE, EXCEPTION, EXCELLENCE

RARETE

(dominante MICRO A META)



Un vin de meéditation...

VIN JAUNE : UNE PALETTE AROMATIQUE UNIQUE

"Aromatiquement, cest un ovni. La consommation est réservee a
des initiés car la mode est plutot sur les ardmes primaires.” Entre
les notes de pomme, de noix, de curry et de cafareet=te=vin-iaune
est ce que les Italiens decrivent comme unf{vin de meditation. )|
demande un peu de concentration, mais, quare~an_l'a_domete, |
devient unregal pour [€S Sens.  ups/iwwwlarvt.comiyin-jaune-secrets-jura-embleme-percee-

du-vin-jaune-clavelinage-clavalinssavagriting,4428720.asp

Jura's vins jaunes - of which Chateau-Chalon is considered the finest example - are unique )
to the region. They are often compared to Sherry, because the preduction processes.shate
some of the same features and the wines are somewhat comparable in style. Like sherry,
vins jaunes are oxidatively aged for an extended period under a blanket (or voile) of
naturally developing yeasts - the equivalent of sherry flor. Chateau-Chalon wines undergo a
minimum of six years' ageing before release, of which at least 60 months must be spent in
barrels under the voile that controls the oxidation process.
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L’abus d’alcool est dangereux pour la santé
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Cepages de Tokaj, en

Hongrie : des vins
aristocratiques




Pimaginaire des vins de voile
Cinq pistes

V.STYLE ET CARACTERE
MANIERE DE FAIRE LEVIN
MANIERE D’ETRE DANS LAVIE

« des vins reconnaissables entre mille »



espana

Live your experience #ILoveEnoturismo News Events

« One of the greatest qualities of Marco de
Jerez wines is their potent versatility, from
the palest to the darkest, from the driest to
the sweetest, meaning that there is a
different sherry for every time of day, every
meal and every taste ».

https://en.wineroutesofspain.com/ver/262 | /Marco-de-Jerez.html



Les vins de voile : un imaginaire encore a construire

Quoique. Certains palais les percoivent aussi comme des erreurs de
la nature. Les vins de voile, on les adore ou on les déteste. Vins de
niche par excellence, réservés aux locaux, aux connaisseurs ou aux

aventuriers, ils semblent pourtant tout indiqués aux débutants

pour faire découvrir la diversité des gotuts du vin.

https://www.lemonde.fr/m-perso/article/2019/02/ | 4/le-vin-de-voile-un-nectar-a-l-abri-du-temps_5423433_4497916.html



Merci a :
Fanny Delay, Directrice du CIV]

Joelle Brouard, Terroir Manager.
Marketing, Benchmarking, Formation.

Florian Humbert
directeur du Pole Bourgogne Vigne et Vin, Dijon



Le conféerencier
Jean-Jacques BOUTAUD

professeur émérite en communication,
semiologue, Université de Bourgogne

Comité d’Orientation Scientifique CIGV (Cité Internationale de la
Gastronomie et du Vin de Dijon) ; Comité de Pilotage de la Cité
des Vins et des Climats de Bourgogne (Beaune) ; Conseil
Scientifique de [I’Association des Climats du vignoble de -
Bourgogne - Patrimoine mondial ; Conseil Scientifique de I'Institut

Européen d'Histoire et des Cultures de I'Alimentation (Tours)

Principaux ouvrages : Sémiotique et communication. Du signe au sens (1998) ; Limaginaire de la
table (2004), chez U'Harmattan (Paris), Le sens gourmand (2005, Jean-Paul Rocher, trad..
italienne, |l senso goloso, Edizioni, ETS, 201 1), Scénes gourmandes (2006, Jean-Paul Rocher) ;
Sémiotique ouverte. Itinéraires sémiotiques en communication, avec Eliseo Veron (Hermes
Lavoisier, 2007), Scénographies alimentaires (dir. Culture & Musées, Actes Sud, 2009) ; La
médiatisation du culinaire (dir), Communication & Langages (juillet 2010) ; Un monde devenu
food ? (Editions de ’Armencon, 2010) ; Sémiotique, mode d’emploi (Le Bord de I'eau, 2015) ;
Sensible et communication (ISTE, 2015) ; Cuisine du futur et alimentation de demain, avec K.
Stengel (UHarmattan, 2016); La gastronomie au ceeur de la Cité (EUD, 2016, Gourmand
Awards 2018). A paraitre : Le goiit a I'école de la vie (PUF,2020).



