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1. Un terrain... mineé

* Langlais linqua franca du vin : ot de I'importance de la
traduction cenologique aussi vers d'autres langues...

MonsieurBuffed <m  ommmE  c...sREVEL

Toutes les bulles | Secs ettranquilles | 40°etplus | Porto et autres douceurs | Histoire et anecdotes |

s | Vi |t | s i s | i | oo e Aucun éditeur britannique (ou nord-
P américain) ne traduit un ouvrage
vinique de langue étrangere vers
o e I'anglais pour le distribuer sur son
| oo i vt e~ marché, tandis que les ouvrages

plume. Elle ne sera qu'une légitimation, une
valorisation modestement alimentaire qui accompagne Recherche o 1A
SRS || revenu connoxe, plus soid e régulle. OIS QUS| 1, 14, crers ) anglophones continuent d'étre
T—"‘ﬂ“ . || vous écrivez en anglais, vous augmentez les chances
o .::%' 4 de vivre de votre plume et surtout, vous gagnez Articles sur les champagnes (207)

L'anglais, I'hégémonique idiome du vin (confirmé dans le
cyberespace).

15 fév. 2019 par Monsieur Bulles

o) il Dans l'univers du vin, il n'y a pas un seul auteur non
\ anglophone qui démentira ce fait : écrire en anglais est
I'unique gage de succés dans sa vie professionnelle,

ST ) o
I'estime de | lligentsia internationale du vin. La preuve ? Internet. Articles sur les autres bulles (276) I
Les dégustatons horizontales () raauits dans une autre iangue, pour
A l'exception de deux ou trois auteurs non anglophones qui faisaient traduire leurs ouvrages en Les dégustations verticales (1)

anglais dans les années 1980 - tout en sachant les faire distribuer aussi - il a fallu attendre internet et

Nn .o L] V4 [ r d
les médias sociaux pour voir des auteurs non anglophones jusqu'alors reconnus uniquement dans . et re d I st rl b u e S d a n s I e p ays VI s e .
leur pays, percer sur le marché international, afin de s'y faire reconnaitre grace a I'anglais qu'ils ont m r
PIEMATI REVEL ‘

nnnnnnn

Méme les grands noms classiques du vin francais, espagnol ou italien se sentent obligés de
donner des rendez-vous sur le net pour une dégustation virtuelle, toujours offerte en
anglais. Eux qui sont les premiers a parler des valeurs du vin, du vin qui rapproche, qui
noue, qui humanise, ils sont forcés de jouer les équilibristes en communication
électronique, a travers les froids artifices que sont instagram, twitter, facebook et tous les
autres que je ne connais pas (encore). Ce rapprochement se faisant bien entendu en 3
anglais !



e lavulgate du caractere « ésotérique » de la langue du vin,
dont la terminologie serait I'incarnation :

THE BLOG

"Winespeak" and Other Obscenities

Why do we need experts (and I am one of those) to teach, tell and advise us on what wine tastes
like? So we won't dribble it down our lips and bibs and never have a clue as to what we are
tasting?

When you were a little kid, did anyone have to teach you to taste De I' h é d onisme (Cf
your milk? Did you have someone read you glowing reviews of the .
chocolate milk in your sippy cup? OK, if you're my age you didn't dnad IOg 1€ aveC l €

have a sippy cup, but you get the point -- if something tastes good, | a |t) é |' approc h e
you know it. And when you smell or taste something stinky, do . .
techniciste : le

besoin en « mots
So, why do we need experts (and I am one of those) to teach, tell d’ eXpe rts »

you know it's stinky or does someone have to tell you it's stinky?

and advise us on what wine tastes like? So we won't dribble it .
down our lips and bibs and never have a clue as to what we are (G autie r/ Le

tasting? FUI"/RObi”ard 2015)
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¢ |
a(:)SpTéOI:: s; les Ichoses : apprendre les mots pour
er les choses...=> apprendre |a terminologie du

vin pour « dire le vin »
‘GLov6s,

=X \«\5\.”\'\

L '“(*\\‘si’ -

The I l l Ust’r;f[e({

A She

The tortuous phrases that are freque :
describe music, fade into insignificance beside the agonising an
often excruciating acrobatics of those whose duty it is to enlighten

i pects of, say.

the baffled consumer regarding t

Rotterdam rouge.
The art of wine-tasting has its own band of remarRable poets

conjure up unimagined nuances and have

d glow of drinking

those whose words vividly
us panting to experience the excitement an
Alas, they are as rar

particular bottle.
the wines that dutifully pass their lips

The rest, that grotesque international band of snobbish inartici
sponges, who are incapable of thinking beyond their incestuous it
do as much harm to the world of wine as they do to th

circles,
Their day will come . - -

Janguage-
ses in this little book have been plucked fro

All the phra
ged but absolutely authentic sources. You could ¢

unacknowled
der over some of them. Cheers!

worse than pon
¥



2. Problématique et objectifs

* Interroger la question de la traduction cenologique dans sa
dimension linguistique :
— Une question de discours, donc d'usage, plutdt qu'une question

de terminologie, donc de systéme (cf. 2) => problématique

uniquement soluble dans le cadre d'une «linguistique située »
(Condamines / Narcy-Combes 2015)

— Une question d'usagers : si terminologie il y a, quelle
terminologie ? Pour qui ? Dans quelles conditions ? =>
socioterminologie (cognitive, cf. infra) (Gaudin 1993, 2003 ;
Temmerman 2000), ethnométhodologie (Parizot 2013, de Vecchi
2015)

— Une question ancrée non dans la langue, mais dans |la langue-
culture plurielle => Cultural Linguistics (Sharifian 2017a, b)



* Interroger la question du passage, de |a médiation
translinguistique (vs. traduction) de la description de vins (sur
couple fr./alld, ¢f. Gautier/Bach sous presse):

— Prioritairement un besoin de cartographie sémantique
comparée

— La comparaison/comparabilité précede le transfert

Les appariements / rapprochements / superpositions
d'espaces sémantiques partagés remplacent I'équivalence

=> Approche fondamentalement cognitive capitalisant sur les
acquis d'autres disciplines: psychologie cognitive (prototype,
frame), l'info-com, l'analyse sensorielle



3. L’ « illusion terminologique »

e Lentrée terminologique semble dominante pour approcher
e discours de dégustation de vin, y compris par les non-
inguistes : jargon, langue d'initiés

Lorsque vous dégustez au coté de grands amateurs trés expérimentés, vous les entendez parfois
employer des mots qui vous paraissent curieux quand ils commentent un vin. Nous allons tenter de
vous donner quelques clés pour décrypter leur jargon...

* These défendue ici : cette entrée reléve largement de
'illusion 8



La « révolution numérique » de la dégustation
accentue encore le phénomene (Bach 2018, 2019)

 L'essor du numérique a bouleversé les frontieres traditionnelles des « discours
de dégustation » :

— Gommage des frontieres entre discours prescriptifs et descriptifs ;

— Apparition de nouvelles formes de discours de dégustation en dehors de Ila
sphere professionnelle / experte

— Circulation de terminologieS

41 ‘\ malutki
&, ' Languedoc-Roussillon, France
Un nez discret, avec quelque notes légérement beurrées, des fruits blancs. malutkina_ Votre Coupe du Monde < Ma
En bouche, on a de I'équilibre, c'est assez gras, mais ¢ca manque un peu de matiére et surtout d'acidité, on tombe dans la mollesse en milieu Coupe duMonde @ =
de bouche et la finale n'est pas longue...
Une déception en regard du pedigree...
Note: 15

Romain Cacace @romaincacace - Sep 3 v

Replying to @Atout_Terroir @MySublivin and 46 others

f ——A =

Pas mal | Mais ce bon sancerre m’aide a ne pas étre jalouse g ©Qq.a 0
Il était vraiment dingue! 2011 il était bon a boire ! #bottlebattle @lawinetech s




Une révolution garante de la diffusion

de connaissances ?

Wit place

tout Cunivers du vin

Gérer son vin Rechercher Apprendre Partager
Gestionnaire de cave L'annuaire des vins Connaitre le vin Avec la Communaut
Levin Choisir Déguster [N » Tweeter

Les bases de la dégustation

Décrire un vin n’est pas une chose évidente, c’est un peu comme si on demandait de décrire 'ardme du chocolat &
quelqu’un qui n’y a jamais gouté. Pour cela, vous allez tenter de transcrire les sensations procurées par des
ardmes ou des textures s’y apparentant.

Une dégustation est donc assez personnelle car elle fait appelle a votre propre expérience. En schématisant ce
n’est pas parce que votre voisin de table trouve qu’un vin a un gout de cerise que vous serez d’accord avec lui.

Connaitre les fondamentaux d’'une dégustation doit, avant tout, vous permettre de savoir exprimer les raisons qui
font que vous aimez un vin ou non. Avec une pratique réguliére vous affinerez vos sens et votre vocabulaire qui
vous permettront d’exceller dans cet exercice. Mais avant d’en arriver 13, voici les bases pour mener
convenablement une bonne dégustation. Les mots de vocabulaire importants sont mis en évidence tout au long
de ce chapitre.

« Réunir les bonnes conditions
« Ltape1: L'examen visuel
« Etape 2 : Le premier nez

e 3.: Le second nez

e 4 : L’examen gustatif

Avant tout : Réunir les bonnes conditions

A it

PR S T T SO Y S S

Les dégustations de vin a l'aveugle

sont-elles fiables ?

Apprendre a dégu
pro

Un chercheur américain s'est penché sur la fagon dont  Les séances de découvert
les golteurs attribuent des notes au vin. Le résultat cavistes ou des sommelie

est.

Un mot sur le vin

«Maigre»
Définition :
Sens : Bouche - Type : Défaut du
vin Vin de faible consistance,
manquant de moelleux et méme
de...

» TOUT LE DICTIONNAIRE DU VIN

succes.

ENTREE PLAT FROMAGE

J'ai besoin de vins pour un menu complet

La seconde conséquence de cette « révolution numérique » se lit dans la
multiplication des « outils » a disposition du public

Guide Hachette Vins & Millésimes
gratuit sur iPhone et iPod Touch

Le Guide Hachette des Vins lance sa premiére application iPhone, nommée
"Hachette - Vins & Millésimes", elle propose de vous aider a choisir et connaitre le
vin.

Voici les fonctionnalités proposées :

- Découvrez les appellations : description, ardomes, couleurs des vins, cépages,
potentiel de garde, température de service

- Repérez les meilleurs millésimes : plus de 700 cotations des millésimes depuis
1945, sur toutes les régions viticoles frangaises

- Parcourez les cartes des régions et des appellations en France

- Accédez au glossaire du vin, avec 230 définitions*

10



Apprendre la déegustation en apprenant des mots...

Glossaire de dégustation du vin - Nicolas

https://www.nicolas.com/fr/lexique-degustation.html v Translate this page
Devenez un expert en dégustation de vin grace a notre glossaire.

La verbalisation classique des impressions de dégustation passe par le
discours souvent réduit au seul vocabulaire :

— Sous le poids des approches strictement terminologiques ;
— Al’encontre de la réalité des « discours » de dégustation :

* Role du métalangage (Rey-Debove 1997, Maxim 2009, Gautier/Le
Fur/Robillard 2015, 2018a, 2018b)

Le mot « minéralité » est un mot que l'on emploie mais qui n’est
pratiquement jamais défini. Cest la son principal probleme. (disc.
ambiant)

e Rble des interactions (Mondada 2018)
— Sans prise en compte de la multimodalité de la situation de dégustation ;
— Sous l'influence d’une volonté / soif d’objectivation.



Exercice de dégustation... ou de semantique

L — & A

;F Exercice de

[ZHE‘?CICE N ‘ .
Les bonnes associations

Reliez les aromes a leur famille respective ! Ca t é g or I Sd t I on:
o « Fruits jaunes «
e « Fermentation « .:"\
; A F(ot éle:a;ie) :s
w‘""’; « Famille feu « .E PrOtOtypeS“.
;"":: ; » Famille épices « .“ I
“}:-T" 1 ép h AII’S de
. « Famille végétale « :‘: famllle
_::w: * Fruits noirs « m -
a * Famille florale « .E“- ( G a | I I a rd /
| . « Famille boisée « E Urda pilleta
! Fo Famille minérale « § 2 O 1 3 )
* Fruits secs et confits s .
* Fruits rouges « .2 M emoire
rumes . 2

sensorielle (de
Vita 2019)

12



o lllustrat . S
esstarartAlon parfaite de l'illusion : les « traductions » des roues
omes comme abstraction généralisée :

£90°

nen®

Chataign®

| poivre

| Noix de muscade

BUUBIGODIA
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* Quelles raisons pour l'illusion ?

minéral mineralisch
minéralité Mineralitat
Mineralik

— Le poids de la tradition terminologique wiisterienne : autres
objectifs (normalisation), autre époque (sémantique « tres »
structurale), autres objets (STI)

— Une conception statique du terme et de |'équivalence

14



— Pour le domaine du vin, la non-reconnaissance de I'hétérogénéité
fonciere du « paquet terminologique » en question

23

A309 aromatique (adj.)
GB aromatic
DE aromatisch
ES aromatico
IT aromatico
PT ar6matico
A310 aromatisé (adj.)
GB aromatised
DE aromatisiert
ES aromatizado
IT aromatizzato
PT aromatizado
A311 aréme (n.m.)
GB aroma
DE Aroma
ES aroma
IT aroma
PT aroma / perfume
A312 ardme primaire (loc.)
GB primary aroma
DE Primdraroma
ES aroma primario
IT aroma primario
PT aroma primario
A313 ardme secondaire (loc.)
GB secundary aroma
pE Sekundidraroma
ES aroma secundario
IT aroma secondario
PT aroma secundério

asepsie

ES recortar

IT aggiustare / risolvere / sistemare

pT adaptar / arranjar / preparar
A319 arrét de fermentation (loc.)

GB stopped fermentation

DE Abbruch der Gérung / Gérstopp

es parda de fermentacion

IT sentenza di fermentazione

PT cessagdo de fermentagdo / interrupgdo

de fermentaggo

A320 arriére-goiit (n.m.)

G after taste / lenght

De Nachgeschmack

Es regusto / postgusto

IT retrogusto

PT ressaibo

A321 arrimage (des fiits) (n.m.)
GB sotowing (casks)
DE Lagern (Fisser) / Stapeln (Fésser)
s andana (barricas) / apilado (barricas) /
escala (barricas)
IT accastastatamento (barili)
PT encanteiramento
A322 arrondir () (v.)
GB become well (to)
ot Rund werden / sich runden
es redondearse
IT arrotondarsi / rendere armonioso
pT arredondar-se

PR SN

\'/

vin rosé

vin rouge

vin servi au pichet
vin tranquille
vinage m

vinification f
vinification en blanc
vinification en rouge
vinothéque f
viroses f cf maladies virales
visqueux

viticulteur m cf vigneron
viticulteur a plein temps

viticulteur a temps partiel
viticulture f

voilé cftrouble
volume m de stockage

volume m dépassant le
rendement autorisé

VQPRD (vin de qualité provenant

Roséwein

Rotwein

Ausschankwein, offener Wein
Stillwein

entspricht: Alkoholzusatz m
(zu bestimmten Weinen)
Ausbau m, Weinbereitung f
WeiBweinbereitung
Rotweinbereitung
Schatzkammer f

Virosen f pl, Viruskrankheiten f p/
zahfliissig
Winzer m
Haupterwerbswinzer od
Vollerwerbswinzer
Nebenerwerbswinzer
Weinbau m
triib
Lagerkapazitat f

Ubermenge f

entspricht: Qualitatswein bestimmter

de régions déterminées) Anbaugebiete (Q.b.A.)
vrille f Ranke f
vulpin m Ackerfuchsschwanz m
60

15



* |l y a mots et mots de la dégustation : proposition de
tripartition du lexique impliquant un traitement
différencié (Gautier 2018)

— Termes  susceptibles d’'une description objectiviste,
dénommant des propriétés définitoires du vin en tant
gu’objet physique, exemple typique des cépages

Afin de réaliser une caractérisation précise et rapide des variétés de
vigne, une « Liste des descripteurs primaires prioritaires » a été élaborée
dans le cadre du programme GenRes 96 n°81. L'utilisation de cette liste
comprenant 14 descripteurs est recommandée par I'OIV. Les descripteurs
retenus ont un fort pouvoir discriminant entre les variétés. La plupart
sont faciles a noter. [...] Comme pour la gestion des collections de
ressources genetiques, il se révele utile de compléter la description des
variétés de vigne par des données supplémentaires. (OIV 2009, s.p.,
souligné par nous, LG)

=> Appréhendables sous forme d’équivalences



— Termes sensoriels, dont le sens se construit a la fois dans
I'expérience de dégustation et par le discours produit, a saisir
sur un mode constructiviste et en termes de prototypes

Acquise par Louis Latour, la maison Simmonet-Febvre champagnise
le chablis depuis le milieu du XIXe. C’est aujourd’hui l'unique
élaborateur d’effervescents dans ce vignoble, travaillant aussi pour
divers viticulteurs . (Guide Hachette 2005)

— Les descripteurs hédoniques a dimension évaluative :

Voila un vin simple, mais terriblement bien fait et follement
buvable. Dominé par les fruits blancs, avec suffisamment de
tension pour trouver un bel équilibre.

= Difficultés :
—>Superposition entre les deux dernieres catégories
—>Large part de subjectivité révélant I'ancrage dans 'usage

Non appréhendables sous forme d’équivalences



4. Quelles donnees? Quels cadres
méthodologiques ?

« Nécessité de recourir a des données
— Attestées en fonction des usages a étudier ( D aux

4

compilations de glossaires, dictionnaires, métaglossaires !)

— Authentiques = produites originalement dans chaque langue
interrogée (=> corpus comparables, Teubert 1996)

— Produites si nécessaire expérimentalement (Gautier/Hohota

2014, Bach 2017, Mancebo-Humbert/Le Fur/Gautier 2018, Gautier
2018)

— Annotées et structurées permettant un traitement quantitatif en
plus de qualitatif pour éviter la fétichisation d"hapax

=> Deqré de granularité des appariements entre langue dépendra de
la masse des données a disposition 18



* Un traitement qui ne peut étre que holistique et usage-
based (Geeraerts 2006) :

— Porte d'entrée sémantique, en particulier sémantique du
prototype appliquée a la terminologie (ten Hacken 2010, 2015)
=> reflet de la construction et de la mémorisation de |'expérience
sensorielle (Dubois 1995, Dubois (éd.) 2009, Gautier/Bach 2017,
Gautier 2018)

— Prise en compte des combinatoires/coocurrences débouchant
non sur des définitions CNS (Gautier/Le Fur sous presse) mais sur
des profils sémantiques

—Synergies notables avec I'analyse sensorielle (Dacremont 2009)

— Prise en compte de la dimension discursive / interactionnelle
conditionnant la construction du sens (Baldy-Moulinier 2003, Vion
2015, Vion sous presse a, b)



* Une prise en compte de la multi-dimensionalité de ces
descripteurs :

Wine drinking is basically an aesthetic experience; so quite naturally, the
evaluative dimension is the most important one. In fact, the
evaluative dimension permeates every other dimension, even
‘descriptive’ ones. (Lehrer 1975 : 903, souligné par nous, LG)

e Linéarité multiniveaux du langage ne permet pas toujours la
distinction entre les niveaux (Gautier, sous presse) :

Sens

technique

E

Couche
émotionnelle

20



Ce qu'apprend un décentrage « culturel » et
méthodologique

* L'exemple du cacao, avec focus sur un pays producteur,
ici : I'Equateur
— Saisie in vivo

Coopérative de
producteurs
Chocounidén —
collaboration
entre la Agencia
de Cooperacion
Espafnola et la

Pontificia
Universidad
Catolica del
Ecuador Sede
Cabosses de Chocolat pressé Esmeraldas
cacao, contient entre des feuilles

15 a 40 « feves » de « Wijao »

21



Une nécessaire approche socio-linguistique

* Approche « naive » : lexique espagnol

— Terminologie commerciale/marketing diffusée, dans le cas particulier
du cacao en Amérique Latine, par les aficionados

=> Quel positionnement par rapport a catégorie traditionnellement
mobilisée de « prescripteurs » ?

* Approche in vivo : nécessité de tenir compte des langues natives :

— le cha'palaa (famille barbacoanne), langue vernaculaire de la communauté
chachi spécialisée dans les productions agricoles (cacao, coco, bananes),

— le kichwa (famille Quechua 1IB), langue vernaculaire de différentes
communautés amazoniennes

=> Terminologie de filiére



5. Etude de cas

* Point de départ : Projet Interreq IV F-CH : construction
sémantique et sensorielle de la minéralité (F) - triple corpus :

écrit, oral, expérimental (Deneulin et al. 2014, Gautier et al.
2015)

 Données interrogees ici
* Corpus généraliste Bach (2017)

Période de compilation : 08 juillet 2016 au ler décembre 2016.
Délimitation géographique : Bourgogne / Rheinland-Pfalz

Etiquettes francaises Etiquettes allemandes
¢ ¢ _ Nombre d’étiquettes 280 248
.}2 repqndants *8 repondants Ras Proportion comportant un texte 68 62
=37 Min 51 Min 26 Nombre de mots 1164 1229
Vigneron :
'8 d : Vignerons . Ay
Rhd - de Provenance des étiquettes Provenance des étiquettes
enanie- . .
rhénanes (en % bourguignonnes (en %
Palatinat Bourgogne ( ) guig ( 6)
Cavistes de Cavu'stes de
Boursoane Rhénanie-
808 Palatinat
*9 répondants *9 répondants =
=30 Min 37 33 Min03
Bvignerons Dcavistes DOGrande Distribution BVignerons D Cavistes BGrande Distribution



* Corpus spécialisé Domont-Lévéque (thése en cours)

sous-corpus nombre de mots

francais 2596 024

!
-
o)

allemand 11 41998
anglais lingua franca 54 021 03

-

24



» Points de départ connus :

Absence de consensus définitoire (Gautier/Le Fur/Robillard 2015)
Multimodalité du descripteur (descripteurs olfactif, gustatif)

Evolution sémantique de descripteurs technique (?) a marqueur
évaluatif et hédonique

Descripteur a la mode ?

Cas particulier DE:

Einige Weinfreunde und Winzer verwenden nicht das Wort Mineralik, sondern Mineralitat. Die direkte Ubersetzung
des Englischen ,minerality’ stand vermutlich Pate fur das Wort Mineralitat. AuBerhalb der Weinwelt findet man dieses
Wort in der deutschen Sprache nicht. Etwas verbreiteter in anderen Bereichen des Lebens ist da schon das Wort
Mineralik und so wollen wir diese Eigenschaft im Folgenden auch nennen, was nicht heil3t, dass Ihr nicht Mineralitat

sagen durft.

25



e Descripteur sensoriel :

» Positionnement entre chaines de descripteurs :

und dort ernten wir hum sehr selektiv Rieslinge die sehr komplex sehr
wiirzig sehr schieferig sehr mineralisch sehr salzig sind
(DE_VG_TH_01)

Belle couleur or pale a reflet vert. Nez d'agrumes et fruits exotiques. Bouche
équilibrée, fruitée (agrumes et fruit de la passion). Finale a la vivacité discréte
et gourmande, fraiche et minérale. Température de dégustation : Entre
+8°C et +10°C Accompagne trés bien : Apéritif, fruits de mer, jambon persillé
et fromages de chévre. Cépage : 100% Aligoté.

— Nécessité d'une description par différenciation prototypique :
— Prototypes de vin (Chablis, etc.)
—> Association : scénario fraicheur (FR) vs. sols/lieu (DE)

* Role important des N associés (Domont-Lévéque, these en cours) :
lien direct avec la dimension gradative (note/Noten, traces/Hauch)



* Descripteur hédonique :

« Evaluation positive : prise en compte des contextes et des adjectifs
axiologiques associés

Sonnenbegiinstigte Schiefer-Steillagen pragen diesen trockenen
Riesling von der Mosel. Er prasentiert sich elegant mit feinen
mineralischen Noten und verweilt noch lange angenehm am
Gaumen. Er eignet sich besonders zu frischem Salat, Fisch, Vorspeisen
und hellem Fleisch. Trinktemperatur: 10-12°C

Moselland

Des vignes cultivées avec soin, un vin élaboré respectueusement,
I'élégance et la minéralité du terroir pour déguster quelques
instants de bonheur.



* Descripteur stéréotypique :
 Minéralité : un descripteur féminin (Gautier / Bach 2017) ?

die Wurzel bei der Alten Reben sind 25 Meter lang die gehen also sehr
tief in die Erde bei dem blauen Stein geht es schwer da gehen sie wie
einen Fall Wurzeln nach unten und bei rot und grau bleiben sie relativ
weit oben und deswegen sind die hier diese beiden etwas
fruchtiger und der ist mineralischer (DE_VG_MO_01)

=> 50l ardoises rouge et grise = type de racine x = fruité alors que
ardoise bleue = type de racine y = minéral

oft ist es so dass die Damen eher die roten Schiefer und die Herren
den blauen Schiefer bevorzugen (DE_VG_MO_01)

=> ardoise rouge = fruité = cliente et ardoise bleue = minéral =
client.



6. Bilan et perspectives

e Enjeux méthodologiques importants pour toute « linquistique
du vin», etau dela « linguistique sensorielle »

— Sortir de |a fétichisation du « mot » / « terme »

 Croisement de méthodes quanti + quali indispensables
nécessitant des masses de données importantes

* Besoin de coopérations interdisciplinaires + extra-
académiques pour un acces et un traitement raisonné des
données

— Vrai enjeu pour la traduction, mais aussi la
communication interculturelle et le marketing !
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