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Jacques Thiriot'

FILIATION POSSIBLE DU FOUR A TABLE DE LA CHINE A LEUROPE
VIA LATUNISIE ET CESPAGNE

Les découvertes de vestiges dateliers étant aléatoires, sujettes a 'opportunité de travaux
le plus souvent urbains et @ une documentation lointaine, forcément opportuniste, une
géographie du four a table n'est pas envisageable. Sous des noms différents, des structures de
cuisson comparables sont connues pour le moment depuis le V¢ s. avant J.-C. en Chine jusque
dans I'Espagne actuelle’. Quelques exemples seulement peuvent étre des ancétres lointains de
ceux qui nous sont plus familiers en Occident. Il est difficile de définir une aire d’utilisation
du four a table en Espagne ot il est surtout connu au sud-est de la Péninsule. Cet assemblage
débouche sur les fours de faienciers modernes dont I'analyse particuliére a été présentée au
congrés de '’AIECM2 a Venise en novembre 2009 (Tuirior 2009).

Dans I'Espagne contemporaine (SEMPERE 1982)%, les fours A table sont utilisés pour la
cuisson d’une charge de poteries dans un érage bas enterré légérement surélevé par rapport
au foyer. Cette partie est pleine, sans vide au-dessous et située en arri¢re du foyer. Au-dessus
de cette table, un niveau de cuisson supérieur classique est séparé du précédent par une sole
perforée. Dans ce type de four, la cuisson “réductrice” (fig. 1) ou la cuisson “oxydante” (fig.
2) sont pratiquées sans distinction suivant les habitudes et la demande régionales’. Certains
fours catalans sont équipés d’un espace de cuisson inférieur monté sur une votte afin que la
flamme passe également sous cette charge inférieure (fig. 3). Sans doute toujours de dimen-
sions moyennes, ils sont peut-étre une amélioration récente du four précédent. Le tirage y est
généralement semi-vertical® pour le bas et vertical pour le haut (s'il existe).

DES ANCETRES POSSIBLES EN CHINE ...?

Méme si les distances et les chronologies peuvent paraitre incongrues, il est certainement
nécessaire d’examiner tres rapidement les dispositifs de deux® grands types de fours utilisés en
Chine pour la cuisson des poteries’.

' Directeur de recherche CNRS au Laboratoire d'archéologie médiévale méditerranéenne d’Aix-en-Provence
(UMR 6572 du CNRS) (thiriot@mmsh.univ-aix.fr).

? La connaissance des fours en Espagne et en Tunisie, encore trop largement inédite, doit beaucoup a I. Garcia
Villanueva, A. Louhichi, J. Mdnez, M. Mesquida, F. Rubio, E. Ruiz Val, X. Vidal Ferrts et A. Vila Gorgé qui ont
mené les fouilles. Leur collaboration aux recherches sur les fours a été trés riche; qu'ils en soient remerciés.

? Des fours i table de Catalogne et du Pays valencien actuels sont choisis pour la définition du four a table
en guise d’hommage a des potiers qui nous ont accueillis chaleureusement malgré nos questions insistantes, dés
les années 1980...

* Pour la cuisson réductrice, la partie du four au-dessus du sol est généralement munie d’une double paroi séparée par de
la cendre tamisée qui assure sa bonne étanchéité au moment de la réduction finale qui assure la couleur noire entre autre.

* Suivant ce principe, les fours anciens i languette ne sont pas présentés ici: fours de Bolléne, Saint-Blaise-
de-Bauzon (TuirioT 1975a), de Saint-Gilles-du-Gard (Tairtor 1975b) ou fours a sole intermédiaire de Bonnieux
(BoNHOURE, MARCHESI 1993) comparable 2 deux fours de Beaucaire (récemment dégagés) ou a celui d’Amathonte 2
Chypre (Fiscuer 2003). Ils sont légerement différents puisque la partie surélevée axiale est brodée par deux couloirs
de chauffe qui prolongent le foyer placé en avant (THirioT 1986, p. 75 et suiv.; pp. 142-43).

“ Le but n'est pas ici de faire I'inventaire de toutes les variantes possibles sur la longue durée. Clest un autre
sujet! La revue Wen Wi dactualité archéologique a été dépouillée pratiquement en entier afin de connaitre des
découvertes dans le domaine de I'artisanat céramique (bibliothéques des musées Cernuschi et Guimet, traduction
de Zhai Yi). D’autres revues ou publications existent bien évidemment.

7 Le terme “poterie” est employé volontairement afin de recouvrir 'ensemble des productions qui vont de la
terre cuite vernissée a la porcelaine.
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Le fameux “longyao” ou four dragon, est un four qui escalade la colline et peut atteindre
100 m de longueur. Les premiers dragons, longs d’'une dizaine de métres, remontent aux
Shang 1700-1027 BC. IIs sont composés d’un foyer enterré et d’une trés longue chambre de
cuisson (par exemple fig. 4). Ce four évolue évidemment. Le four gourde semble une variante
qui pourrait dériver du mantouyao que I'on va voir ensuite (par exemple fig. 5). Ces fours et
leurs variantes sont tous munis d’un foyer surcreusé en avant et en bas du four.

Le “mantouyao” (four mantou “en forme de petit pain rond”) est défini comme un four
semi-couché. Il a été découvert dans les provinces du Shanzi et du Hebei au Nord de la Chine.
I ¢rait en utilisation lors des Dynasties primitives (Période des Etats combattants: 480-221
BC). Ce four est muni d’une table surélevée par rapport au foyer. La charge est empilée sur
cette table a I'aide de pilettes. Au ras de ladite table, 'ouverture des cheminées entraine une
circulation particuli¢re des gaz de combustion. LIU Zhenqun (fig. 6) montre que la chaleur
se répand dans la charge essentiellement en montant vers la voate (principe de la lamme
renversée). Le flux horizontal semble réduit par I'existence d’un renflement ou d’'une murette
au bord de la table qui oblige la flamme a gagner les parties hautes puis a redescendre vers les
ouvertures basses des cheminées. Différents plans des mantouyao sont a évoquer: ils préfigurent
certains aspects qui sont présents dans les fours examinés plus avant (fig. 7). Au XII¢ s, les
foyers sont transformés pour 'utilisation du charbon qui nécessite une grille (fig. 8).

VERS LE PROCHE-ORIENT

Le four a table, au sens strict du terme, n’est apparemment pas connu pour le moment dans
ces contrées. Des fours particuliers, fours a barres ou non, peuvent étre évoqués: ils présentent
une sole en croissant de lune enveloppant un foyer surcreusé, pas totalement étranger a certains
mantouyao... A Gjaur-Kala dans I'oasis de Merv, les fours des VII-VIII* s. sont munis d’'un
foyer externe pénétrant dans le four par une saignée profonde et étroite (fig. 9) qui semble a
I'origine des fours présents a Nishapur et plus a 'ouest. Ces derniers sont datés de I'époque
seldjoukide (3*-4° H) par Kambakhsh (fig. 10) ou du 1 quart du XI¢s. 4 1221 par Wilkinson
(fig. 11); un foyer oblong, enveloppé par la sole en croissant de lune, équipe aussi bien les fours
A tirage ascendant que les fours a flamme renversée, qu'ils soient a barres ou non.

AU PROCHE-ORIENT

Ces fours vus a Nishapur ont été découverts en Syrie et au Liban. Le four a barres 4B a
tirage ascendant de B/lis—Mcsk[m.( (Euphrate syrien) a le méme dispositif de sole entourant
un foyer surcreusé (fig. 12). A Blﬁlis, ils évoluent vers la cuisson a2 lamme renversée (four 4A)
entre 1230 et 1260 par la couverture partielle du foyer (ne laissant qu'un seul orifice assez
grand au centre du four pour accélérer le tirage qui doit redescendre afin d’emprunter les
orifices des cheminées situés au ras de la sole (MarcHEs1, THirIOT, VALLAURT 1997, p. 355
et figs. 307-308), Tairior 2009). Dans 'emprise du Petit Sérail a Beyrouth site BEY 0025,
un four a barres a tirage ascendant (XII¢s.?) présente plusieurs remaniements des banquettes
aboutissant a une sole en quartier de lune (fig. 13).

Lutilisation contemporaine de grands fours 2 “mastaba” a Fustat au Caire (GOLVIN et al.
1982) sont sans doute les héritiers de fours anciens fonctionnant sur le méme principe qui
devraient exister dans ces contrées. Dans I'étage bas, le foyer est prolongé par une table suré-

* Dautres fours inédits ont été découverts au sud-est du centre de la ville et dans le quartier des souks au
nord-ouest (Francors ez al. 2003).
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S supif/titre que celle, ancienne, d'un four  barre 2 fabra al-Ma

levée servant a la cuisson (fig. 14). Toutefois les fours médiévaux de I'Euphrate ne présentent
pas ce type d’aménagement’.

Au MAGHREB

Un four découvert dans les niveaux d’abandon du XII¢s. (?) du Qasr al-Qaim & Mahdia
(Lounicur 2007) présente tous les éléments d’un four a table (figs. 15 et 16): un foyer sur-
creusé en avant d’un espace de cuisson plus ample ... ol ont été trouvées des barres'’. Cette
découverte apparemment unique au Maghreb” est intéressante pour notre propos au méme

n/u({\/il (frgs. 17 et 18) daté de la
derniére occupation du site (avant 1050), qui rappelle les fours de Meskéné ou plus orientaux.
Ces deux vestiges sont un lien indéniable avec I'artisanat oriental antérieur.

Lartisanat “contemporain” a gardé un vague souvenir de cet étage bas de cuisson (LissE,
Louis 1955, p. 233 et fig. 1): «Au fond du foyer, jamra, une petite plate-forme, doukkina, a éwé
aménagée pour la cuisson de poteries-témoins» dont la couleur guide la conduite du feu'

En EsrAaGNE

Clest dans le Pays valencien que la plupart des fours a table médiévaux ont été décou-
verts. A Valencia, les fouilles de la calle Sagunto'> montrent des fours de petites dimensions
dont le parties conservées sont taillés dans le substrat (fig. 19). Ils sont datés des XII® et début
XIII* s. (Ruiz, Garcia 1995). A Paterna, le four 21 de la calle Huertos (fig. 20)", daté par
M. Mesquida du XIII¢ s. (?) est construit en brlqucs (MEsQuipa 2002, p. 20 et suiv.); il est
apparemment associé a des pcms fours destinés a la derniére cuisson des décors de lustre
mérallique. A Valencia, les fours  table postérieurs sont pratiquement toujours du méme
type tel le four 1076 de la calle Salvador Giner daté en 1998 par Francisca Rubio de la fin
XVes. (fig. 21) ou celui du Testar del Moli (four 41A) daté des XIV et premiére moitié XV*
s. (AMIGUES, MESQuIDA 1995, pp. 27-29, MEQUIDA 2002, p. 25 et suiv.). Le grand four H3
du Testar del Moli (MEsQuipa 2002, p. 29 et suiv.) est daté des XV* et début XVI¢s. (fig. 22).

Ses dimensions exceptionnelles et ses transformations sont remarquables.

VERS LES FOURS DE FATENCIERS MODERNES

Un des fours de la calle Crist de la Fé & Paterna fouillé en 2002 par Alejandro Vila Gorgé
et Xavier Vidal Ferras est daté du XVes. (?). Contrairement au 4 autres fours a table, la table

? Les récentes découvertes de la DGAM Syrienne a Raqqa, vues récemment a la demande de M. Maqdissi,
confirment cette impression. Dans la zone de Tell Aswad, des fours a arcs et des fours a barres datés par les fouil-
leurs de la période abbasside, associés a une activité verriere, renouvellent notre vision. Les ateliers correspondants
devraient étre fouillés en 2011. La zone détruite a I'extrémité de la table ne peut étre la porte d’un foyer surélevé
en avant d’une zone de cuisson plus basse.

1 Comme son auteur I'indique c’est un mode inédit de cuisson en Ifriqiya, mais la visite des réserves archéologiques
montre que les barres trouvées ne présentent pas de trace de leur fixation dans la paroi du four: il est a supposer qu'un
autre four, peut-étre a barres, existait 2 proximité de ce four découvert ou bien que les barres ont été employées pour
une charge en échappade comme cela se pratiquait encore récemment a Teruel (ThirioT 2003, fig. 36).

' Découvert récemment, un four inédit du XIV* 5. 3 Rirha (Maroc) présente un foyer avec un dénivelé da a
un surcreusement de la partie antérieure du foyer: la partie surélevée pourrait servir alors de chambre de chauffe afin
de mieux répartir la chaleur. De ce fair, ce four n'est pas assimilable 2 un four a table (Corr ez 4/, a paraitre).

"2 Des pierres a chaux et des tessons déposées sur la murette de la dowkkina compléte le dispositif.

" Fouilles d'Isabel Garcia Villanueva et Enrique Ruiz Val au 127 de la calle Sagunto (Ruiz, Garcia 1995).

' Ce four, fouillé par M. Mesquida en 1986, a changé d’orientation au cours de son utilisation: paralléle a la
rue, il est devenu perpendiculaire  cette derniére dans un second temps.
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de celui-ci est transformée en 3 banquettes encadrant un bassin qui pourrait étre destiné a la
préparation d’une fritte utilisée pour la glagure (fig. 23). Un autre four 2 la calle Sogueros de
Valancia fouillé par Javier Mdiiez en 2000 est plus tardif (XVII®s.); ce four a barres particulier
a été présenté au congres de Venise (Tairior 2009).

Au début du XVII¢s. 2 Montpellier, le faiencier Favier utilise des fours 4 table construits
en briques sur un modele proche des fours de la C. Sagunto de Valencia. De plan oblong, ils
semble associés par paire: un grand et un petit (fig. 24: grand four 1007 et petit four 1003),
sans doute pour adapter la production 2 la demande. Leur fond est parfois carrelé.

Pour avancer une hypothétique filiation, il semble possible de se référer a I'extension spa-
tio-temporelle d’un autre type de four pour tenter de valider le raisonnement sur une origine
possible du four A table. En effet, le four a barres a été révélé sur une aire géographique et une
période trés étendues. La présence de ce type de four est toujours liée au hasard des recherches
et des travaux de remodelage urbain. Sans doute apporté dans les “bagages” du maitre siculo-
maghrebin ou andalou appelé par le pouvoir marseillais au XIII* 5., ce four est vite abandonné
comme si les potiers au service de cette entreprise trouvaient son fonctionnement totalement
étranger a leur pratique; d’ot sa transformation en un type de four plus classique muni d’une
sole. Si on examine les variantes de conception des fours a barres connus de Samarcande a
Marseille (Tairior 1997), il semble que d’un hypothétique prototype encore inconnu ac-
tuellement, deux courants d’évolution peuvent étre décrits. Dans I'aire orientale, ce type de
four évolue vers des formes trés sophistiquées aboutissant a la cuisson a flamme renversée. En
Occident, son évolution ne semble pas évidente. Il apparait une certaine simplification du
modele, un certain abitardissement. Un phénoméne extréme de rejet est avéré a Marseille.

En I'état actuel de nos connaissances, trés insuffisantes, sur la géographie de découverte des
fours 2 table, il est difficile de se prononcer. Il est toutefois possible d’avancer une hypothése
que les découvertes futures permettront peut-étre de préciser, nuancer ou réfuter. Avec le four
a table tel qu'il est employé dans le Pays valencien, ne serait-on pas en présence d’un four
d’importation orientale dont le mode de fonctionnement originel se serait perdu en route?
On en aurait conservé seulement la morphologie élémentaire adaptée a la partie inférieure
d’un four A tirage vertical classique. On aurait perdu en route la signification évidente de cette
table précédée par un foyer surcreusé: le dénivelé oblige la flamme & monter pour redescendre
sur la charge®. En lui superposant un étage supérieur de cuisson, on a donc perdu la flamme
renversée sans doute jalousement préservée des regards indiscrets des voyageurs en Extréme-
Orient et qui permet une cuisson de meilleure qualité (température plus homogene et surtout
défauts d’accord des glagures avec le support minimisés et transformés en avantage). Malheu-
reusement, il semble que ce four 2 table soit pour le moment inconnu au Proche-Orient; il
doit y exister. Toutefois, cette hypothétique filiation des fours a table semble séduisante en
comparaison avec le transfert des fours a barres vers I'Occident.

CONCLUSION D ETAPE

Faut-il voir dans ce cheminement, d au hasard des découvertes et de ma documentation
par définition incompléte, une filiation au sens stricte. Non évidemment! Mais des filiations
possibles qui vont s'éclairer petit A petit au fil des nouvelles découvertes ou de I'avancée de
ma documentation (plus de 3000 fiches bibliographiques, 700 fiches “atelier”, 400 fiches
“images”'®). Ce qui est possible aussi, c’est I'adaptation de la structure de cuisson aux compo-

' En I'absence de dénivelé, le four fonctionne avec un tirage horizontal.
16 Un fichier multiforme de type FileMaker Pro en transformation permanente aide 2 la gestion d’une docu-
mentation foisonnante.
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santes fondamentales de I'action du feu sur I'argile, adaptation qui n’est sans doute pas liée 2
des phénomenes culturels mais a des données techniques qui rendent possible une évolution
dans des lieux différents sans lien direct 2 des périodes comparables ou éloignées. La tradi-
tion culturelle peut jouer aussi: c'est sans doute le cas du Pays valencien ot le four a table est
prépondérant depuis le Moyen-Age. Ce premier bilan sur les fours i table est une réflexion,
poursuivie lors du congrés de Venise en novembre 2009 (Tairior 2009), d’une possible
filiation vers le four de faiencier moderne occidental.
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oy PRSI A

fig. 1 = Le four de Josep Font Forcat a Verdu (Lleida, Cata-
logne). a: vue extéricure (porte de chargement de la chambre
supérieure de cuisson a droite et fosse d'accés au foyer sous
auvent au milieu), b: en arri¢re du foyer, sagén (rable) avec
quatre pilettes de protection de la charge dont on voit la
trace sur la paroi du fond (clichés ].'T.).
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frg. 2 — Sagén du four “actuel” de Francisco Giner  fig. 3 — Axonométrie du four de Joan Cornellaa La

a Paterna en cuisson oxydante avee la planche qui Bisbal (Catalogne): étage bas de cuisson sur vote,

permet de passer au dessus du foyer pour charger  double paroi de la chambre de cuisson supéricure

(AmiGUES, MEsQuipa 1990, p. 145, fig. 2). et porte arri¢re de chargement avee systeme d'iso-
lation avec de la terre (dessin |.T.).
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frg. 4— Longyao de Silongkou (Zheijiang): foyer a gauche et différents trongons de cuisson avee une porte de
chargement, époque: fin Tang (618-906) a début Song du Sud (1127-1279) (SheN er al. 2002, fig. 10).
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fig. 5 — Four gourde de Hutian (Jingdezhen, Jiangxi):
alliance d'un mantouyao avec un four dragon aux
parois courbes, époque: Cing dynasties (907-960)
a Ming (1368-1644) (Liu, Bar 1980, fig. 8).

fig. 6= Principe de fonctionnement du mantouyao.
1: foyer, 2: Hux, 3: ouvertures des cheminées, 4
cheminées (Liu 1986, fig. 3).

fig. 8 — Mantouyao de Guantei (Shaanxi) avec sa
grille pour I'utilisation du charbon, époques Song
(960-1126), Jin (1115-1234), Yuan (1279-1368)
(Beying 1990, pl. 1).

fig. 7 — Différents plans de mantouyao: a: Ning-
yangxian (Shandong), fin Tang (618-906) (Liu
1997, fig. 3); b: Zibo (Shandong) Cing dynasties
adébur dynastie Jin (907-960) a (1115-1234) (Liu
1997, fig. 2); c: Chifeng (Liaoning), four a jarres
ou tuiles, époque Liao (907-1125) (Liu 1997, Ag.
9); d Ningyang (Shandong) époque des Song du
nord (960-1126) (Liuv 1997, hg. 5).

fig. 9 — Plan et reconstitution hypothétique du
four de Gjaur-Kala (oasis de Merv) des VII-VIIIf
s. (Zaurova 1962a, fig. 14).
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fig. 10 — Four scldjoukide de Nishapur: 70 cm  fig. 11 — Four a barres de Nishapur du 174 XI*s. a
de la paroi cylindtique sont conservés au dessus  1221: les trous en bas et a gauche sont les conduits de
de la sole en croissant de lune entourant le foyer  cheminée qui ouvrent au ras de la sole afin d’obrenir
(KamaknsH, Manant 1965, fig. 5). un tirage descendant (WiLkinson 1973, fig. 15).

R I

A : Liifiosss =
fig. 12 — Four 4B a barres a tirage ascendant ayyubide de Meskeéne (Syrie): deux portes superposées
permettent le chargement du foyer (transformée a 'horizontale) et 1¢ chargement de la sole en croissant

ol des barres sont stockées (faire abstraction de la saignée du fond destinée a définir la technique de
construction) (clich¢ J.T.).
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fig. 13 — Four a barres de Beyrouth (BEY 002),  fig. 14— Grand four de Fustat (XXe s.) récemment
XII° 5.7 (d'apres Frangots er al. 2003, fig. 1).

dérruit (dessin J.T0).



fig. 15 — Plan et coupe axiale du four du Qasral-  frg. 16 — Vues du four de Mahdia (d'apres Louti-
Qaim de Mahdia en Tunisie (d'aprés Lounicur — cur 2007, figg. 6 et 7).
2007, fig. 5).
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fig. 17 — Vue du four a barres dans un palais de Sabra ;ll—M-.m;’w/yn (Kairouan, Tunisic) (cliché ].T.).
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fiz. 18 — Axonométrie du four a barres de Sabra  fig. 19 — Four SAG1245 de Valencia (c. Sagunto)
al-Mangach/a (dessin J.T., DAO E Gillet). * S en cours de prélévement pour la datation par
< ;,,’7“ - I'archéomagnétisme (clich¢ J.T.).

fig. 20 — Four 21 de la calle Huertos a Paterna en cours de prélevement (clich¢ ].T0).
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fig. 21 — Four a table 1076 de la C. Salvador Giner  Valencia, fin XVe
s. (cliché |.T.).

23

figg. 22-23 - 22. Grand four du Testar del Moli a Paterna, XV s.a: sagén,
b: foyer (cliché ].T.); 23. Four 1424 a 3 banquettes et bassin en arri¢re
du foyer de la C. Crist de la Fé a Paterna, XV 5.7 (cliché ].T.).

Jig. 24 — Deux des fours  table de la faiencerie Favier 2 Montpellier (grand
four 1007, petit four 1003), début XVIIs. (clich¢ ].T.).



